DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA DELLA STRUTTURA RICETTIVA

Funzionamento del mercato turistico.
 Il marketing.
 I marchi di qualità alimentare. 
[bookmark: _GoBack]La Pianificazione programmazione e controllo di gestione
 Il budget. 
Il business plan
Le norme sulla costituzione dell’impresa. 
I principali contratti delle imprese ristorative. 
Le norme sulla sicurezza del lavoro e dei luoghi di lavoro. 
Le abitudini alimentari e l’economia del territorio. 
Norme e procedure per la tracciabilità dei prodotti.  Prodotti a chilometro zero




