SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE

L’alimentazione nell’era della globalizzazione
Nuovi prodotti alimentari
Cibo e religioni
Le diete alimentari
La dieta nelle diverse età e condizioni fisiologiche
La dieta nelle principali patologie
La dieta nelle malattie cardiovascolari, metaboliche, nelle malattie dell’apparato digerente
Allergie e intolleranze alimentari
[bookmark: _GoBack]Alimentazione e tumori
Disturbi alimentari
Il rischio e la sicurezza nella filiera alimentare
Contaminazioni fisico-chimiche, biologiche degli alimenti
Additivi alimentari e coadiuvanti 
Il Sistema HACCP e la Certificazione di Qualità. 



