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Prot. N.16860/IV                                                                                         Marcianise, 22/09/2022

Agli studenti iscritti e frequentanti per l’a.s. 2022/2023 le classi 1^ 2^ 
Corsi Diurni
dell’indirizzo di studi Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera

Agli studenti iscritti e frequentanti per l’a.s. 2022/2023 alle classi 3^ 4^ e 5^ 
Corsi Diurni e Corsi Serali
dell’indirizzo di studi Enogastronomia e Bar-Sala e Vendita

[bookmark: _Hlk114836155]e ai rispettivi genitori degli studenti dei Corsi Diurni

Alla DSGA

Al sito web della Scuola


COMUNICAZIONE N. 3

Oggetto: Certificazione HACCP per lo svolgimento delle attività pratico laboratoriali inerenti alle discipline: laboratorio di Enogastronomia-Cucina e laboratorio di Enogastronomia-Bar Sala e Vendita-indirizzo di studi professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera

PREMESSO

· che, ai sensi dell’art. 2 capitolo XII del Regolamento Europeo 852/2004 e del Regolamento Europeo 178/2002, tutte le aziende che fanno parte del settore alimentare in cui vengono prodotti, manipolati, trasformati, distribuiti e venduti prodotti alimentari devono aderire alle procedure di Hazard-Analysis and Control Points (HACCP) per il controllo e la salubrità degli alimenti e devono altresì assicurarsi che gli addetti e i responsabili dell'industria alimentare siano in possesso della certificazione HACCP; 
· che le Istituzioni Scolastiche indirizzo Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera sono assimilati a tali aziende;

· che la regolamentazione dei corsi di formazione finalizzati al conseguimento della certificazione HACCP in Italia è di competenza regionale;

· che la Regione Campania con il Decreto Dirigenziale n° 9 del 13 marzo 2006 ha introdotto l’obbligo per tutti gli operatori del settore alimentare di partecipazione alla formazione professionale specifica per “ALIMENTARISTA” (ex libretto sanitario);
· che la partecipazione a tale corso di formazione (ex Libretto Sanitario) è obbligatoria dal 1° gennaio 2007 pena l’illecito amministrativo perseguibile con l’applicazione di sanzioni amministrative in quanto, in linea anche con il Decreto Dirigenziale n°46 del 23 febbraio 2005 della Regione Campania, viene stabilita la necessità di acquisire la certificazione di formazione professionale e/o aggiornamento per gli alimentaristi con validità triennale in sostituzione del Libretto di Idoneità Sanitaria di cui all’art. 14 della L. 283/62 che aveva validità annuale;
· che l’aggiornamento triennale di detta certificazione HACCP prevede n.4 ore di formazione;
· che tale percorso, della durata di otto ore o di quattro ore in caso di aggiornamento, corrisponde a quello previsto per gli “Addetti di livello di rischio 2”; 


SI COMUNICA CHE 

· [bookmark: _Hlk114838187]tutti gli studenti iscritti per l’a.s. 2022/2023 presso questa Istituzione Scolastica indirizzo di studi professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera, laddove privi della certificazione HACCP in parola, dovranno per legge obbligatoriamente acquisire detta certificazione HACCP relativa allo specifico percorso formativo della durata  di n. otto ore corrispondente a quello previsto per gli “Addetti di livello di rischio 2”, certificazione senza la quale non sarà possibile per i medesimi suddetti studenti l’accesso ai laboratori per lo svolgimento delle attività pratico laboratoriali relative alle discipline: laboratorio di Enogastronomia-Cucina e laboratorio di Enogastronomia-Bar Sala e Vendita;

· parimenti tutti gli studenti iscritti per l’a.s. 2022/2023 presso questa Istituzione Scolastica indirizzo di studi professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera già in possesso, ad oggi, di detta certificazione HACCP da almeno tre anni, sono tenuti per legge all’aggiornamento/rinnovo di detta certificazione HACCP, da realizzarsi attraverso la frequenza dello specifico percorso formativo della durata  di n. quattro/otto ore corrispondente a quello previsto per gli “Addetti di livello di rischio 2”, certificazione senza la quale non sarà possibile per i medesimi suddetti studenti l’accesso ai laboratori per lo svolgimento delle attività pratico laboratoriali relative alle discipline: laboratorio di Enogastronomia-Cucina e laboratorio di Enogastronomia-Bar Sala e Vendita.

Si sottolinea la piena libertà dei genitori di provvedere al conseguimento o all’aggiornamento/rinnovo per i propri figli della certificazione HACCP, rivolgendosi agli istituti/enti certificatori dai medesimi genitori ritenuti più opportuni.

Dette certificazioni dovranno essere consegnate presso la segreteria didattica di questa Istituzione Scolastica entro e non oltre le ore 13,00 del giorno sabato 12 novembre 2022.
	


                                                                                                          IL DIRIGENTE SCOLASTICO
                                                                                                         Prof.ssa Emma Marchitto
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