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Prot. n . 21261/ IV-1							Marcianise 01/12/2022



Agli Studenti dell’Istituto Professionale
 Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera 
dell’ISISS “G. B. Novelli” di Marcianise 
A.S. 2022/2023
e per il loro tramite ai rispettivi genitori

Ai docenti dell’Istituto Professionale
 Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera 
dell’ISISS “G. B. Novelli” di Marcianise 
A.S. 2022/2023

Alla DSGA Dott.ssa Nero Giulia

Agli Assistenti Tecnici 
Sig. re Dello Iacono A.
 Sig.ra Matalune M. T.
Sig.re Mattioli G.
Sig.ra Nolano M.
Sig.re Sica G.


AVVISO 

Oggetto: Avvio attività formative pratico/laboratoriali, con la metodologia dell’alternanza scuola lavoro, rivolte agli allievi dell’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera dell’ISISS “G. B. Novelli” di Marcianise - A.S. 2022/2023

PREMESSA

[bookmark: _Hlk120714909]♦Posto che per quanto attiene agli studenti delle classi prime a.s. 2022-2023 dell’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera l’inizio delle attività formative in oggetto è previsto per il mese di gennaio, al loro rientro a scuola dopo le festività natalizie, laddove subordinato, oltre che al possesso della certificazione HACCP- di nuova acquisizione e/o aggiornamento e/o rinnovo- e delle divise professionali, all’acquisizione, a cura di questa Istituzione Scolastica, nel mese di dicembre p.v., dell’attestazione di n. 12 ore relative al corso di formazione sulla sicurezza nei luoghi di lavoro ai sensi del D.Lgs. 81/2008, secondo i tempi e le modalità come definiti con avviso interno prot. n.21169/IV del 30/11/2022, pubblicato in data 1/12/2022 sul sito web di questa Istituzione Scolastica;
♦posto che per quanto attiene agli studenti delle classi seconde, terze, quarte e quinte a.s. 2022-2023 dell’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera l’avvio delle attività formative pratico/laboratoriali in oggetto era stato programmato da questa Istituzione Scolastica per il giorno lunedì 05 dicembre 2022;
[bookmark: _Hlk120714977][bookmark: _Hlk120723861][bookmark: _Hlk120715715]♦posto che per quanto attiene ai suddetti studenti delle classi seconde, terze, quarte e quinte a.s. 2022-2023 dell’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera, nonostante il pregresso impegno profuso da questa Istituzione Scolastica relativamente all’organizzazione ed attivazione dei corsi di formazione sulla sicurezza nei luoghi di lavoro ai sensi del D.Lgs. 81/2008, molti degli studenti di dette classi risultano ancora ad oggi sprovvisti, tra l’altro, di detti attestati in quanto all’epoca risultati assenti sia alle programmate giornate di formazione che a quelle organizzate per il recupero delle stesse;
[bookmark: _Hlk120715856]♦considerato dunque che, per il corrente anno scolastico, il previsto corso di formazione sulla sicurezza nei luoghi di lavoro, programmato, ai sensi del D.Lgs. 81/2008, per gli studenti delle classi prime a.s. 2022-2023 dell’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera e finalizzato al conseguimento della suddetta attestazione, sarà rivolto anche agli studenti delle classi seconde, terze, quarte e quinte che risultano ancora ad oggi sprovvisti di detti attestati, secondo i tempi e le modalità come definiti con avviso interno prot. n.21169/IV del 30/11/2022, pubblicato in data 1/12/2022 sul sito web di questa Istituzione Scolastica, nel periodo intercorrente tra il 05 dicembre 2022 e il 20 dicembre 2022;
♦considerato dunque che, in ragione di tutto quanto appena sopra specificato, anche per gli studenti delle classi seconde, terze, quarte e quinte dell’indirizzo Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera  sprovvisti di attestazione relativa al corso sulla sicurezza, così come per tutti gli studenti delle classi prime,  l’inizio delle attività formative pratico/laboratoriali, con la metodologia dell’alternanza scuola lavoro, è previsto nel mese di gennaio, dopo il loro rientro a scuola dalle festività natalizie, laddove in ogni caso gli stessi studenti siano in possesso anche della certificazione HACCP- di nuova acquisizione e/o aggiornamento e/o rinnovo- e delle divise professionali;

♦considerato ancora che:

· a fronte delle prescrizioni dettate da questa Istituzione Scolastica a tutti gli studenti iscritti per l’a.s. 2022-2023 presso l’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera, e per loro tramite alle rispettive famiglie, in ordine al possesso dei prescritti prerequisiti (certificazione HACCP- di nuova acquisizione e/o aggiornamento e/o rinnovo, divise professionali, attestato corso sicurezza d.lgs.81/2008) necessari per l’accesso ai laboratori e per lo svolgimento delle attività formative pratico/laboratoriali in oggetto (Rif. comunicazione n. 3 prot. N.16860/IV del 22/09/2022; comunicazione n. 3 bis prot. N. 16976/IV del  23/09/2022; avviso dell’11/10/2022 trasmesso via S.M.S. a ciascuno dei genitori di tutti gli studenti iscritti per l’a.s. 2022-2023 presso l’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera)
e
· a fronte altresì delle continue e ripetute sollecitazioni verbali operate nei confronti degli stessi suddetti studenti da parte del docente referente prof.re A. D’Alessandro nonché da parte dei docenti delle discipline professionalizzanti cucina e bar sala e vendita sempre in ordine al possesso dei succitati prerequisiti,

[bookmark: _Hlk120719596][bookmark: _Hlk120719635]dal monitoraggio ad oggi effettuato dal docente referente prof.re A. D’Alessandro, in ordine al possesso in particolare della certificazione HACCP (di nuova acquisizione e/o aggiornamento e/o rinnovo) nonché delle divise professionali, si registra che una consistente percentuale di studenti di ciascuna delle classi prime, terze e quarte dell’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera risulta ancora sprovvista della certificazione HACCP, così come  molti degli studenti delle classi prime risultano ancora sprovvisti delle divise professionali.

TUTTO CIO’ DETTO E PREMESSO

[bookmark: _Hlk120725511]si comunica a quanti in intestazione citati che dal giorno lunedì 5 dicembre 2022 e fino al termine del mese di maggio 2023 prenderanno avvio in orario curriculare e secondo le modalità e i calendari sotto dettagliati, le attività formative pratico/laboratoriali con la metodologia dell’alternanza scuola lavoro, precisando che, per le ragioni espresse in premessa, dette attività pratico/laboratoriali interesseranno ad oggi solo le classi (II AEG, II BEG, II CEG V AEG, V BEG e V DEG) in cui la quasi totalità degli studenti è in possesso dell’attestato HACCP, delle divise professionali e dell’attestato relativo al corso sulla sicurezza nei luoghi di lavoro di cui al D.Lgs. 81/2008.

Pertanto, si ribadisce, che dal giorno lunedì 5 dicembre 2022, le classi che avranno accesso ai laboratori secondo le modalità e i calendari sotto dettagliati, sono esclusivamente le seguenti: II AEG, II BEG, II CEG V AEG, V BEG e V DEG.

Per tutte le altre classi dell’indirizzo di studi Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera, laddove tutti gli studenti di dette altre classi saranno in possesso dei prescritti prerequisiti (certificazione HACCP- di nuova acquisizione e/o aggiornamento e/o rinnovo-, divise professionali, attestato corso sicurezza d.lgs.81/2008) necessari per l’accesso ai laboratori, le attività formative pratico/laboratoriali in oggetto avranno inizio nel mese di gennaio al rientro degli studenti a scuola dopo le festività natalizie.

Si coglie l’occasione per sollecitare ancora ed ulteriormente gli studenti delle classi prime, terze e quarte dell’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera al fine di acquisire quanto prima i prescritti suddetti prerequisiti (certificazione HACCP- di nuova acquisizione e/o aggiornamento e/o rinnovo-, divise professionali, attestato corso sicurezza d.lgs.81/2008), così da poter iniziare nei tempi previsti (nel mese di gennaio al rientro a scuola dopo le festività natalizie) le attività pratico/laboratoriali di cui all’oggetto.

TEMPI E MODALITA’ ORGANIZZATIVE PER L’ACCESSO AI LABORATORI DAL 5 DICEMBRE 2022 E FINO AL TERMINE DEL MESE DI MAGGIO 2023  RELATIVAMENTE ALLE CLASSI II AEG, II BEG, II CEG V AEG, V BEG e V DEG 

Nell’arco temporale 5 dicembre 2022 e fino al termine del mese di maggio 2023, ciascuna delle classi II AEG, II BEG, II CEG V AEG, V BEG e V DEG dell’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera sarà impegnata nell’espletamento di dette attività con cadenza settimanale secondo i giorni e gli orari di seguito dettagliati: 

	CLASSE SECONDA SEZ. Aeg

	Giorno
	Orario Attività
	Docenti
	Assistenti Tecnici

	 Giovedì
	dalle 09,50 alle 13.30
	Russo R.
Molitierno M.
Nozzolillo C.
	Sica G.
Matalune M. T.



[bookmark: _Hlk94204856]Gli alunni della classe 2 Aeg, a partire dal giorno giovedì  15 dicembre 2022   e per ogni giovedì di ogni settimana  fino al giorno giovedì 25 maggio 2023,  dopo la seconda ora di lezione curriculare  svolta in aula, alle ore 9,50 accompagnati dai docenti della classe,  rispettivamente delle discipline: Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina, Laboratorio di servizi enogastronomici – settore sala e vendita e Area del sostegno,  si raccoglieranno nel cortile della scuola antistante l’ingresso principale e, unitamente agli assistenti tecnici di Area specifica AR20, Sig.ri Sica G. e Matalune M. T., raggiungeranno a piedi il Ristorante “Locanda del baccalà” – Via Santa Caterina 32 Marcianise (CE), individuato dall’Istituzione Scolastica quale struttura ospitante per lo svolgimento delle  attività curriculari pratico/laboratoriali a.s. 2022/2023 relative alle succitate discipline. 
Gli alunni, accompagnati dai docenti e dagli assistenti tecnici, così come sopra individuati, entro le ore 13.30 dovranno far ritorno a scuola per il proseguo delle lezioni.
Docenti e assistenti tecnici, invece, rientrati a Scuola, completeranno, laddove previsto, ciascuno il proprio orario di servizio come stabilito per quella giornata. 

	CLASSE SECONDA SEZ. Beg

	Giorno
	Orario Attività
	Docenti
	Assistenti Tecnici

	Giovedì
 
	dalle 10,50 alle 14.20
	Raucci P.
Annunziata R.
Iodice M.
	Mattioli G.
Dello Iacono A.



Gli alunni della classe 2 Beg, i giorni giovedì  15 dicembre 2022  e giovedì  22 dicembre 2022,  dopo le prime tre ore di lezione curriculari  svolte in aula, alle ore 10,50 accompagnati dai docenti della classe, rispettivamente delle discipline: Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina,  Laboratorio  di servizi enogastronomici  - settore sala e vendita e Area del sostegno , si raccoglieranno nel cortile della scuola antistante l’ingresso principale e, unitamente agli assistenti tecnici di Area specifica AR20, Sig.ri Mattioli G. e Dello Iacono A., raggiungeranno a piedi il Ristorante “Cafeina Eat” sito in Via Mundo 9  Marcianise (CE), individuato dall’Istituzione Scolastica quale struttura ospitante per lo svolgimento delle  attività curriculari pratico/laboratoriali a.s. 2022/2023 relative alle succitate discipline.
 Gli alunni, accompagnati dai docenti e dagli assistenti tecnici così come sopra individuati, entro le ore 14.20 dovranno far ritorno a scuola, da dove, avendo completato il loro orario di lezioni curriculari previsto per quella giornata, saranno liberi dagli impegni scolastici.
Docenti e assistenti tecnici, invece, rientrati a Scuola, completeranno, laddove previsto, ciascuno il proprio orario di servizio come stabilito per quella giornata.
Successivamente le attività si svolgeranno dal mese di gennaio 2023 al mese di maggio 2023, ed in particolare dal giorno  giovedì 12 gennaio 2023 e fino al giorno  giovedì 26 maggio 2023, presso la struttura ristorativa “Locanda del baccalà” sita in  Via Santa Caterina 32 Marcianise (CE), rispettando le stesse modalità sopra riportate.

	CLASSE SECONDA SEZ. Ceg

	Giorno
	Orario Attività
	Docenti
	Assistenti Tecnici

	Martedì
	dalle 10,50 alle 12.40

	 Raucci P.
Buonaiuto F.
Moretta A.
	Matalune M. T.
Mattioli G.


	
	dalle 12.40 alle 14.20

	Raucci P.
Buonaiuto F.
D’Anna R.A.
	Matalune M. T.
Mattioli G.




Gli alunni della classe 2 Ceg, a partire dal giorno martedì 6 dicembre 2022  e per ogni martedì di ogni settimana fino al giorno martedì 30 maggio 2023,  dopo le prime tre ore di lezione curriculari  svolte in aula, alle ore 10,50 accompagnati dai docenti della classe, rispettivamente delle discipline: Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina,  Laboratorio  di servizi enogastronomici  - settore sala e vendita e Area del sostegno , si raccoglieranno nel cortile della scuola antistante l’ingresso principale e, unitamente agli assistenti tecnici di Area specifica AR20, Sig.ri Matalune M.T. e Mattioli G., raggiungeranno a piedi il Ristorante “Locanda del baccalà” – Via Santa Caterina 32 Marcianise (CE), individuato dall’Istituzione Scolastica quale struttura ospitante per lo svolgimento delle  attività curriculari pratico/laboratoriali a.s. 2022/2023 relative alle succitate discipline.
 Gli alunni, accompagnati dai docenti e dagli assistenti tecnici così come sopra individuati, entro le ore 14.20 dovranno far ritorno a scuola, da dove, avendo completato il loro orario di lezioni curriculari previsto per quella giornata, saranno liberi dagli impegni scolastici.
Docenti e assistenti tecnici, invece, rientrati a Scuola, completeranno, laddove previsto, ciascuno il proprio orario di servizio come stabilito per quella giornata.


	CLASSE QUINTA SEZ. Aeg

	Giorno
	Orario Attività
	Docenti
	Assistenti Tecnici

	Lunedì
	dalle 8,50 alle 12.40
	Buontempo S.
Di Carlo G.
Tartaglione V.
	Matalune M. T.
Sica G.




Gli alunni della classe 5 Aeg, a partire dal giorno lunedì 5 dicembre 2022 e per ogni lunedì di ogni settimana fino al giorno lunedì 29 maggio 2023, accompagnati dai docenti della classe, rispettivamente delle discipline: Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina e Area del sostegno si raccoglieranno nel cortile della scuola antistante l’ingresso principale e unitamente agli assistenti tecnici di Area specifica AR20, Sig.ri Matalune M.T. e Sica G. raggiungeranno a piedi il Ristorante “Locanda del baccalà” – Via Santa Caterina 32 Marcianise (CE), individuato dall’Istituzione Scolastica quale struttura ospitante per lo svolgimento delle  attività curriculari pratico/laboratoriali a.s. 2022/2023 con la metodologia dell’alternanza scuola lavoro.
 Gli alunni, accompagnati dalle docenti e dagli assistenti tecnici, così come sopra individuati, entro le ore 12.40 dovranno far ritorno a scuola, da dove, avendo completato il loro orario di lezioni curriculari previsto per quella giornata, saranno liberi dagli impegni scolastici.
Docente e assistente tecnico, invece, rientrati a Scuola, completeranno, laddove previsto, ciascuno il proprio orario di servizio come stabilito per quella giornata. 
N.B. Nella sola giornata di lunedì 12 dicembre 2022 le attività pratico laboratoriali si svolgeranno presso la struttura ristorativa “Cafeina Eat” sita in Via Mundo 9  Marcianise (CE), rispettando le stesse modalità sopra riportate.

	CLASSE QUINTA SEZ. Beg

	Giorno
	Orario Attività
	Docenti
	Assistenti Tecnici

	 Martedì
	dalle 11,50 alle 14.20
	Annunziata R.
Pappalepore A.
	Dello Iacono A.
Sica G.



Gli alunni della classe 5 Beg, a partire dal giorno martedì 6 dicembre 2022  e per ogni martedì di ogni settimana fino al giorno martedì 30 maggio 2023, dopo le prime quattro ore di lezione curriculari  svolte in aula, alle ore 11,50 accompagnati dai docenti della classe, rispettivamente delle discipline:  Laboratorio  di servizi enogastronomici  - settore sala e vendita e Area del sostegno, si raccoglieranno nel cortile della scuola antistante l’ingresso principale e, unitamente agli assistenti tecnici di Area specifica AR20, Sig.ri Dello Iacono A. Sica G. raggiungeranno a piedi il Ristorante “Cafeina Eat” sito in Via Mundo 9  Marcianise (CE), individuato dall’Istituzione Scolastica quale struttura ospitante per lo svolgimento delle  attività curriculari pratico/laboratoriali a.s. 2022/2023 relative alle succitate discipline.
 Gli alunni, accompagnati dalle docenti e dagli assistenti tecnici così come sopra individuati, entro le ore 14.20 dovranno far ritorno a scuola, da dove, avendo completato il loro orario di lezioni curriculari previsto per quella giornata, saranno liberi dagli impegni scolastici.
Docenti e assistenti tecnici, invece, rientrati a Scuola, completeranno, laddove previsto, ciascuno il proprio orario di servizio come stabilito per quella giornata.



	CLASSE QUINTA SEZ. Deg

	Giorno
	Orario Attività
	Docenti
	Assistenti Tecnici

	 Martedì
	dalle 10,50 alle 12.40
	D’Alessandro A.
Capasso P.
	Dello Iacono A.
Sica G.

	
	dalle 12.40 alle 14.20
	D’Alessandro A.

	Dello Iacono A.
Sica G.



Gli alunni della classe 5 Deg, a partire dal giorno martedì 6 dicembre 2022  e per ogni martedì di ogni settimana fino al giorno martedì 30 maggio 2023, dopo le prime tre ore di lezione curriculari  svolte in aula, alle ore 10,50 accompagnati dai docenti della classe, rispettivamente delle discipline:  Laboratorio  di servizi enogastronomici  - settore cucina e Area del sostegno, si raccoglieranno nel cortile della scuola antistante l’ingresso principale e, unitamente agli assistenti tecnici di Area specifica AR20, Sig.ri Dello Iacono A. Sica G. raggiungeranno a piedi il Ristorante “Cafeina Eat” sito in Via Mundo 9  Marcianise (CE), individuato dall’Istituzione Scolastica quale struttura ospitante per lo svolgimento delle  attività curriculari pratico/laboratoriali a.s. 2022/2023 relative alle succitate discipline.
 Gli alunni, accompagnati dai docenti e dagli assistenti tecnici così come sopra individuati, entro le ore 14.20 dovranno far ritorno a scuola, da dove, avendo completato il loro orario di lezioni curriculari previsto per quella giornata, saranno liberi dagli impegni scolastici.
Docenti e assistenti tecnici, invece, rientrati a Scuola, completeranno, laddove previsto, ciascuno il proprio orario di servizio come stabilito per quella giornata.


                                                                                                     IL DIRIGENTE SCOLASTICO
                                                                                                           Prof.ssa Emma Marchitto
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