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LA SCUOLA


	L’Istituzione Scolastica Statale ISISS “G.B.Novelli” di Marcianise (CE) nasce come Scuola Magistrale nel 1913. Fin dall’inizio della sua attività, la Scuola è sempre stata alloggiata nello storico palazzo del Canonico Novelli originariamente in stile barocco, più volte ristrutturato e ampliato nella sua parte interna con moderni fabbricati.
L’Istituzione ha sempre avuto un legame molto stretto con la città: ha organizzato manifestazioni pubbliche ed ha ospitato importanti attività culturali e ricreative, sopperendo anche alla mancanza, nel passato, di strutture pubbliche adeguate e svolgendo un’importante funzione di promozione e di sviluppo culturale nel territorio. Serve un’utenza che proviene da comuni della provincia di Caserta e anche da quella di Napoli. La vastità dell’utenza è dovuta alla posizione centrale, alla vicinanza della stazione ferroviaria, alle caratteristiche di sicurezza e serenità dell’ambiente educativo, ma anche alla posizione geografica di Marcianise: a ridosso dell’area metropolitana di Napoli, la zona è servita da infrastrutture di primaria importanza che la rendono agevolmente collegata sia con i centri della provincia che con quelli del capoluogo regionale.
Nel tempo la Scuola ha migliorato ed ampliato la propria offerta formativa: nell’a. s. 1987/1988 fu istituito in via sperimentale l’indirizzo Liceo Pedagogico, nell’a.s. l992-1993 l’indirizzo Liceo Linguistico, nell’a.s. 1998-1999 l’indirizzo Liceo delle Scienze Sociali, nell’a.s. 2002-2003 l’Istituto Professionale IPIA Abbigliamento e Moda, nell’a.s.2007-08 l’Istituto Professionale Servizi Sociali e nell’a.s. 2014-2015 l’Istituto Professionale Settore “Servizi” Indirizzo “Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità alberghiera” Articolazioni: “Enogastronomia”, “Servizi di Sala e Vendita”.
In conformità con le nuove disposizioni normative, l’offerta formativa riguardo agli studi curricolari ha subito profonde modifiche. Gli indirizzi liceali e professionali previgenti gradualmente sono andati a scomparire e l’Istituto attualmente si articola in :
· Liceo delle Scienze Umane
· Liceo delle Scienze Umane opzione economico sociale
· Liceo Linguistico
· Istituto Professionale Settore Industria e Artigianato Indirizzo Produzioni Industriali e   
Artigianali Articolazione “Artigianato” Opzione “Produzioni tessili-sartoriali” 
(D.P.R. n. 87 del 15/03//2010)
· Istituto Professionale Industria e Artigianato per il Made in Italy  (D.Lgvo n. 61 del 13/04/2017)
Istituto Professionale Settore “Servizi” Indirizzo “Servizi Socio – Sanitari” (D.P.R. n. 87 del 15/03//2010)
· Istituto Professionale Servizi per la Sanità e l’Assistenza Sociale (D.Lgvo n. 61 del 13/04/2017)
· Istituto Professionale Settore “Servizi” Indirizzo “Servizi per l’Enogastronomia e
l’Ospitalità alberghiera” Articolazioni: “Enogastronomia”, “Servizi di Sala e Vendita” e “Accoglienza turistica” (D.P.R. n. 87 del 15/03//2010)
· Istituto Professionale Enogastronomia  e Ospitalità Alberghiera (D.Lgvo n. 61 del 13/04/2017)
· Percorso di Istruzione pe Adulti di II Livello – Ex Corso serale – Indirizzo “Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità alberghiera” (Delibera Giunta Regionale della Campania n. 616 del 04/12/2019)




 



PECUP
Profilo Educativo Culturale e Professionale 
D.P.R 15/03/2010 n.87 art.8, comma3 All.A1

L’indirizzo “Servizi per l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera” ha lo scopo di far acquisire allo studente, a conclusione del percorso quinquennale, le competenze tecniche, economiche e normative nelle filiere dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera.
L’identità dell’indirizzo punta a sviluppare la massima sinergia tra i servizi di ospitalità e di accoglienza e i servizi enogastronomici attraverso la progettazione e l’organizzazione di eventi per valorizzare il patrimonio delle risorse ambientali, artistiche, culturali, artigianali del territorio e la tipicità dei prodotti enogastronomici. La qualità del servizio è strettamente congiunta all’utilizzo e all’ottimizzazione delle nuove tecnologie nell’ambito della produzione, dell’erogazione, della gestione del servizio, della comunicazione, della vendita e del marketing di settore. Nell’articolazione “Enogastronomia” gli studenti acquisiscono competenze che consentono loro di intervenire nella valorizzazione, produzione, trasformazione, conservazione e presentazione dei prodotti enogastronomici; di operare nel sistema produttivo promuovendo la tipicità delle tradizioni locali, nazionali e internazionali applicando le normative su sicurezza, trasparenza e tracciabilità; di individuare le nuove tendenze enogastronomiche. 

QUADRO ORARIO

	MATERIE
Area comune
	I
	II
	III
	IV
	V
	prove

	Religione/attività altern.
	1
	1
	1
	1
	1
	O

	Italiano
	4
	4
	4
	4
	4
	 S.  O.

	Storia
	2
	2
	2
	2
	2
	O

	Geografia generale ed economica
	1
	-
	-
	-
	-
	O

	Lingua inglese
	3
	3
	3
	3
	3
	 S.  O.

	Lingua francese
	2
	2
	2
	2
	2
	 S.  O.

	Matematica 
	4
	4
	3
	3
	3
	  S. O.

	Scienze integrate (Scienze della terra e Biologia)
	2
	2
	-
	-
	-
	O

	Scienze integrate (Chimica)
	-
	2
	-
	-
	-
	O

	Scienze integrate (Fisica)
	2
	-
	-
	-
	-
	O

	Diritto/Economia
	2
	2
	-
	-
	-
	O

	Scienze motorie e sportive
	2
	2
	2
	2
	2
	  O. P.

	Scienza degli alimenti
	2
	2
	-
	-
	-
	O

	ARTICOLAZIONE ENOGASTRONOMIA

	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina
	2
	2
	6
	4
	4
	  O. P.

	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore sala e vendita
	2
	2
	
	2
	2
	  O. P.

	Laboratorio di servizi di accoglienza turistica
	2
	2
	-
	-
	-
	  O. P.

	Diritto e tecnica amministrativa della struttura ricettiva
	-
	-
	4
	5
	5
	  S. O.

	Scienza e cultura dell’alimentazione
	-
	-
	4*
	3*
	3
	  S. O.

	TOTALE ORE SETTIMANALI
	 33
	 32
	 31
	 31
	 31
	



· di cui un’ora in compresenza con Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina












L’ESPERIENZA DI DIDATTICA A DISTANZA  (DAD)

La scuola italiana è entrata in un’emergenza pandemica di carattere mondiale e ha dovuto accelerare sull’innovazione didattica e metodologica molto oltre a quanto si sarebbe mai pensato. L’innovazione richiesta dalla Didattica a distanza non è stata semplice e si è basata molto sulla responsabilità del singolo docente. Il sistema scolastico italiano  ha retto come non sarebbe stato prevedibile e, soprattutto, ha mostrato sensibilità, competenze nascoste che sono improvvisamente emerse, senso del dovere, senso dello Stato. C’è stata un’innovazione imposta da un’emergenza storica ed epocale, riconoscendo soprattutto ai docenti e agli studenti qualità di empatia e impegno molto alte, in questo clima in alcuni insegnamenti, a volte si sono verificati dei rallentamenti, in altri si sono effettuate delle scelte di contenuto strategico al fine di rendere le lezioni più interessanti, sollecitando così un maggiore interesse e impegno da parte degli studenti. In linea di massima non ci sono state grosse situazioni di carattere problematico ad esclusione di quegli studenti che già precedentemente davano segnali di disagio, assentandosi spesso anche dalle lezioni in presenza. Quest’anno, a seguito delle disposizioni governative che si sono via via succedute,  siamo ritornati in presenza al 50% secondo la modalità blended, ovvero 50% in presenza e 50% a distanza contestualmente, dal 24 settembre 2020 fino al 15 ottobre 2020, dal 1 febbraio al 1 marzo 2021 e dal 19 aprile 2021 attuando un periodo di DAD ben più lungo rispetto all’anno precedente.  L’ emergenza sanitaria ha reso necessaria una nuova impostazione della didattica che si fonda sulla sperimentazione della competenza base dell’imparare a imparare sfruttando le risorse e le potenzialità della rete. L’obiettivo è quello di garantire, almeno in parte, la continuità del processo educativo e di apprendimento puntando sull’ assunzione di responsabilità da parte di ogni studente del proprio processo di apprendimento. Nella modalità di didattica a distanza ogni docente ha utilizzato strumenti per creare, condividere, verificare e valutare percorsi di apprendimento riferiti alla propria specifica disciplina quali:
• per le lezioni sincrone  Google Meet, Google, Jtsy
• per le lezioni asincrone, video lezioni scelte dalla rete e inserite nella board della piattaforma Weschool.
[bookmark: _heading=h.3znysh7] •La piattaforma Weschool è stata utilizzata per la condivisione di materiali didattici, restituzione dei lavori svolti dagli studenti, valutazione e possibile condivisione della correzione all’intero gruppo classe.
 • La piattaforma Weschool è stata utilizzata anche  per assegnare compiti in modalità quiz,risposta aperta, scelta multipla  utili come valutazione formativa o guida per lo studio.
 •Piattaforme proprietarie dei vari editori di libro di testo in adozione, testi online.
Le fasi del lavoro sono generalmente avvenute con:
- Contenuti teorici: sono state svolte spiegazioni in videoconferenza, e stato comunicato il
riferimento preciso ai paragrafi del libro di testo; indicate video lezioni attendibili su youtube
- Comprensione dei contenuti: verificata attraverso  compiti assegnati a breve e lunghe  scadenze da rispettare.
- Assegnazione di esercizi/produzioni da svolgere in autonomia con scadenze indicate di volta in volta dal docente per la consegna.
- Controllo e correzione del compito con restituzione della correzione complessiva o individuale in video lezione.
- Valutazione formativa tramite esercizi, test online, verifiche con correzione degli elaborati degli studenti.
- Verifica degli obiettivi di apprendimento con assegnazione di un compito di competenza o
discussione di temi trasversali mediante debate su Google Meet
Anche i colloqui con le famiglie dei singoli alunni sono avvenuti in modalità on line utilizzando sia il registro elettronico per le prenotazioni da parte dei genitori sia la piattaforma GMeet per la creazione e realizzazione dell’evento (colloquio).


PRESENTAZIONE DELLA CLASSE CON PARTICOLARE RIGUARDO AL SECONDO BIENNIO E AL MONOENNIO

	
             La classe è 5Aeg è composta da 18 allievi ( 14 maschi e 4 femmine) provenienti dalla classe quarta dell’anno scorso, ad eccezione di due allievi  proventi dalla classe terza del medesimo indirizzo che hanno superato con esito positivo gli esami di idoneità. La classe è eterogenea ma coesa e complessivamente tranquilla dal punto di vista disciplinare, sebbene abbia  necessitato  di costanti stimoli e richiami all’attenzione. Dal punto di vista  della partecipazione e dell’impegno, la classe si divide in tre gruppi. Il primo è costituito da allievi che hanno seguito con regolarità, interesse e partecipazione le attività didattiche proposte. Un secondo gruppo è costituito da allievi che hanno partecipano alle lezioni con impegno talvolta frammentario e incostante. Un terzo gruppo, costituto due unità, è stato caratterizzato invece dalla scarsa partecipazione al dialogo educativo a causa di una frequenza scolastica molto sporadica.  Durante il secondo  biennio sono state evidenziate, in generale, propensione e partecipazione abbastanza  adeguate nei confronti delle attività didattiche,  con livelli  positivi per un gruppo ampio  di alunni. La partecipazione alle attività didattiche è stata complessivamente positiva sebbene una gruppo di discenti non abbia mostrato impegno costante e partecipazione adeguata. In merito allo svolgimento delle lezioni in modalità ‘didattica digitale integrata’, di evidenzia che nei limiti delle difficoltà dovute all’inadeguatezza delle connessioni e dei dispositivi digitali in possesso degli allievi, la classe quasi nel suo complesso ha seguito con serietà ed impegno la didattica a distanza, assicurando ininterrotto il dialogo educativo e lo svolgimento delle attività programmate, nonostante l’emergenza nazionale. Infine si evidenziano tutte quelle  esperienze svolte tra il terzo, quarto e il quinto  anno  che  hanno determinato  dei risvolti positivi  nella  crescita personale, sociale e  professionale degli alunni interessati come le attività per i PCTO, i PON predisposti a livello internazionale ( nave crociera Civitavecchia- Barcellona) e la sperimentazione dell’Apprendistato. 
                                                                                                                                                                                      

	
	CONTINUITA’ DIDATTICA DOCENTI DELLA CLASSE NEL SECONDO BIENNIO E NEL MONOENNIO

	DISCIPLINE
	CLASSE 
TERZA
	CLASSE
QUARTA
	CLASSE
QUINTA

	RELIGIONEATTIVITÀ ALTERN.
	x
	x
	x

	ATTIVITÀ ALTERNATIVA ALLA RC
	
	
	x

	LINGUA E LETTERATURA ITALIANA
	
	x
	X

	STORIA
	
	x
	X

	INGLESE
	
	
	X

	FRANCESE
	X 
	X
	X

	MATEMATICA
	X
	X
	X

	SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE
	X
	X
	X

	LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI – SETTORE CUCINA
	X
	X
	X

	LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI – SETTORE SALA E VENDITA
	
	X
	X

	DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA DELLA STRUTTURA RICETTIVA
	
	X
	X

	SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE
	X
	X
	X





       
          Legenda: X stesso docente.              Aggiungere eventuali note descrittive e/o esplicative

 




Schede informative relative alle attività afferenti alle singole discipline 

1. Lingua e letteratura italiana
2. Storia 
3. Francese
4. Inglese     
5. Religione
6. Attività alternative all’insegnamento della religione cattolica- IRC
7. Matematica 
8. Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina
9. Laboratorio di servizi enogastronomici – settore sala e vendita
10. Diritto e tecnica amministrativa della struttura ricettiva
11. Scienza e cultura dell’alimentazione
12. Scienze motorie e sportive





























	
SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA: Lingua e letteratura italiana


	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	SAMBUGAR M.,/ SALA G. , Letteratura Viva 3, LA NUOVA 
ITALIA EDITRICE

	
AREE TEMATICHE 
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE


	
LA GLOBALIZZAZIONE
CIBO E SALUTE
IL LAVORO 
LA CELIACHIA A TAVOLA

	EDUCAZIONE CIVICA

	Pace Vs Conflitti; Il giorno della Memoria

	
CONTENUTI

	· Il  Naturalismo 
Emile Zola e il romanzo l’Assommoire
· Il Decadentismo 
· Il Simbolismo 
· La Scapigliatura  
· [bookmark: _heading=h.tyjcwt]Il Verismo 

Giovanni Verga, 
la vita 
La fase verista
Il pensiero e la poetica, 
Le tecniche narrative.
Le opere:
I Malavoglia
LE NOVELLE  
MASTRO-DON GESUALDO,

Giovanni Pascoli: 
la vita 
Le raccolte poetiche 
Il pensiero e la poetica
Temi, motivi, simboli, la raccolta Myricae

D’Annunzio
La vita, il pensiero la poetica 
I romanzi Il Piacere e Il fuoco

Italo Svevo 
La vita 
Le opere (I primi romanzi e il periodo del ‘silenzio’ letterario’)
Il pensiero e la poetica (la formazione culturale, in particolare l’influenza di Joyce e Freud), gli influssi e le nuove tecniche narrative, 
Il romanzo La coscienza di Zeno

Luigi Pirandello
La vita 
Il pensiero e la poetica (in particolare ‘la maschera e la crisi di valori)
Il romanzo Il fu Mattia Pascal (la trama, i temi, le tecniche narrative e lo stile

Giuseppe Ungaretti
La vita, la formazione culturale, il pensiero, la poetica. La raccolta poetica L’Allegria

Primo Levi
La  vita, la formazione, l’esperienza del lager. Il romanzo Se questo è un uomo




	TESTI ANALIZZATI
	È. ZOLA
Da L’assommoire
· Gervasia all’Assommoire


G. VERGA
Da I Malavoglia: 
· La famiglia Malavoglia 
Da Vita dei Campi
· Rosso Malpelo 


Da Le novelle rusticane: 
· La roba, 
· Libertà, 
	
Da MASTRO-DON GESUALDO:
· La morte di Gesualdo
G. Pascoli
Da Myricae 
· x agosto
Da Poemetti
· L’aquilone


G. D’ANNUNZIO
Da Il piacere
· Il ritratto di un esteta 
Da Il fuoco
· Fui Giulietta


I.SVEVO
Da La coscienza di Zeno
· Prefazione e preambolo
· L’ultima sigaretta  


L. PIRANDELLO
Da  Il fu Mattia Pascal
· Cambio treno

G. UNGARETTI
Da L’allegria
· Veglia
· San Martino del Carso
· Mattina


P. LEVI
Da Se questo è un uomo
· Considerate se questo è un uomo



	TEMPI E SPAZI


	Settembre-giugno
Aula
Aula virtuale su piattaforma Weschool

	METODI

	-Lezione frontale
 -Didattica collaborativa con suddivisione di compiti
-Attività di ricerca

	MEZZI/STRUMENTI

	Libri di testo
Pc 
Siti web
Piattaforma Weschool
G Meet

	TIPOLOGIE DI VERIFICA

	Scritte
orali

	OBIETTIVI

RAGGIUNTI 


	
Conoscenze

	· Lingua
Tecniche compositive per diverse tipologie di produzione scritta anche professionale
· Letteratura
Testi ed autori fondamentali che caratterizzano l’identità culturale nazionale nelle varie epoche

	
	
Abilità
	· Lingua
Interloquire e argomentare anche con i destinatari del servizio in situazioni professionali del settore di riferimento  
· Letteratura
Identificare relazioni tra i principali autori della tradizione italiana e altre tradizioni culturali anche in prospettiva interculturale

	
COMPETENZE
	· PECUP:
· AG19 Individuare e utilizzare gli strumenti di comunicazione e di team working più appropriati per intervenire nei contesti organizzativi  e professionali di riferimento
·  AG18 Redigere relazioni tecniche e documentare le attività individuali e di gruppo relative a situazioni professionali
·  AG7 Utilizzare e produrre strumenti di comunicazione visiva e multimediale anche con riferimento alle strategie espressive e agli strumenti tecnici della comunicazione in rete
· COMPETENZE CHIAVE RACCOMANDAZIONE EUROPEA 2018
(COMPETENZE TRASVERSALI) COMPETENZA IN MATERIA DI CONSAPEVOLEZZA ED ESPRESSIONI CULTURALI














[bookmark: _heading=h.2et92p0]
 

[bookmark: _heading=h.3dy6vkm]                                                        LA  DOCENTE
Angela Emanuela Vendemia

















	SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA: Storia

	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	ZANINELLI S., CRISTIANI C.,	Attraverso i secoli 3, ATLAS

	AREE TEMATICHE 
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE


	LA GLOBALIZZAZIONE
CIBO E SALUTE
IL LAVORO 


	EDUCAZIONE CIVICA

	Pace Vs Conflitti; Il giorno della Memoria
Le guerre del Novecento
La Shoah


	
CONTENUTI
	-I problemi dell’Italia post-unitaria
-la seconda rivoluzione industriale
-Belle époque e  società di massa
-L’età giolittiana; 
-La prima guerra mondiale
-i trattati di pace
-la crisi del ‘29
- I totalitarismi (il fascismo, lo stalinismo, il nazismo)
- l’Italia negli anni del fascismo
-la Seconda guerra mondiale
-La Shoah

	TEMPI E SPAZI


	Settembre-giugno
Aula
Aula virtuale su piattaforma Weschool

	METODI

	-Lezione frontale
 -Didattica collaborativa con suddivisione di compiti
-Attività di ricerca

	MEZZI/STRUMENTI

	Libri di testo
Pc 
Siti web
Piattaforma Weschool
G Meet

	TIPOLOGIE DI VERIFICA

	Orali

	OBIETTIVI

RAGGIUNTI 


	
Conoscenze

	Categorie, lessico, strumenti e metodi della ricerca storica (es.: analisi delle fonti).
Strumenti della divulgazione storica.
Radici storiche della Costituzione italiana e dibattito sulla Costituzione europea. Carte internazionali dei diritti. Principali
istituzioni internazionali, europee e nazionali.
Territorio come fonte storica: tessuto sociale e produttivo, in relazione ai fabbisogni formativi e professionali; patrimonio ambientale, culturale ed artistico.

	
	
Abilità
	Analizzare l’evoluzione di campi e profili professionali, anche in funzione dell’orientamento.
Riconoscere le relazioni fra dimensione territoriale dello sviluppo e persistenze/mutamenti nei fabbisogni formativi e professionali.
Utilizzare ed applicare categorie, metodi e strumenti della ricerca storica in contesti  laboratoriali per affrontare, in un’ottica storico-interdisciplinare,
situazioni e problemi, anche in relazione agli
indirizzi di studio ed ai campi professionali di riferimento.
Analizzare criticamente le radici storiche e ’evoluzione delle principali carte costituzionali e delle istituzioni internazionali, europee e nazionali.	

	COMPETENZE
	· COMPETENZE PECUP 
AG16 Correlare la conoscenza storica generale agli sviluppi delle scienze, delle tecnologie e delle tecniche negli specifici campi
professionali di riferimento
AG5  Riconoscere gli aspetti geografici, ecologici, territoriali dell’ambiente naturale ed antropico, le connessioni con le
strutture demografiche, economiche, sociali, e le trasformazioni intervenute nel corso del tempo

· COMPETENZE CHIAVE RACCOMANDAZIONE EUROPEA 2018: COMPETENZA IN MATERIA DI CITTADINANZA





LA DOCENTE
Angela Emanuela Vendemia





	SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA: Francese


	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	
“Gourmet – AEnogastronomie” – Christine Duvallier, ELI

	AREE TEMATICHE 
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE


	Cibo e salute
 Il lavoro
La globalizzazione 
La celiachia a tavola (PCTO)



	EDUCAZIONE CIVICA

	Pace Vs Conflitti; Il giorno della Memoria

	
CONTENUTI
	Grammaire: Adjectifs possessifs, adjectifs démonstratifs, pronoms toniques, Gallicismes, impératif affirmatif et négatif, passé composé, futur simple, demander et dire l’heure.
La sécurité et l’alimentation: Santé et sécurité: L’HACCP; Les sept principes de l’HACCP;  La maîtrise des points critiques; Les infections transmissibles et les intoxications alimentaires; Les risques et les mesures préventives contre la contamination des aliments; Régimes et nutrition: Les aliments bons pour la santé; Les aliments biologiques; Les OGM; Le régime méditerranéen; Les allergies et les intolérances alimentaires; Le régime alimentaire pour cœliaque; Les troubles du comportement alimentaire; L’alimentation du sportif; L’alimentation de l’adolescent; Les régimes alternatifs: macrobiotique, végétarien et végétalien; Les régimes alternatifs: le crudivorisme, le régime fruitarien et les régimes dissociés.
Postuler à un emploi: Les métiers de la restauration : Comment devenir chef de cuisine ; Comment devenir directeur de la restauration ; Les nouveaux métiers de la restauration; Le CV; La lettre de motivation; L’offre d’emploi; L’entretien d’embauche.   
Dossier : Les plats français de tous horizons


	TEMPI E SPAZI


	I Quadrimestre
II Quadrimestre
Aula con LIM
Piattaforma Weschool

	METODI

	Lezione frontale, discussione guidata, lezioni interattive.

	MEZZI/STRUMENTI

	Libro di testo, LIM, fotocopie, Video

	TIPOLOGIE DI VERIFICA

	Verifiche scritte; 
Verifiche orali individuali e di gruppo.

	OBIETTIVI

RAGGIUNTI 


	
Conoscenze

	· Aspetti comunicativi, socio-linguistici  e paralinguistici della interazione e della produzione orale  in relazione al contesto e agli interlocutori. 
· Strategie compensative nell’interazione orale. 
· Strutture morfosintattiche, ritmo e intonazione della frase adeguate al contesto comunicativo. 
· Strategie per la comprensione globale e selettiva di testi relativamente complessi, scritti, orali e multimediali.  
· Caratteristiche delle principali tipologie testuali, comprese quelle tecnico-professionali; fattori di coerenza e coesione del discorso. 
· Lessico e fraseologia idiomatica frequenti relativi ad argomenti comuni di interesse generale, di studio, di lavoro; varietà espressive e di registro. 
· Tecniche d’uso dei dizionari, anche settoriali, multimediali e in rete. 
Aspetti socio-culturali della lingua e dei Paesi in cui è parlata.

	
	
Abilità
	· Interagire in brevi conversazioni su argomenti familiari inerenti la sfera personale e sociale, lo studio o il lavoro, utilizzando anche strategie compensative. 
· Identificare e utilizzare le strutture linguistiche ricorrenti nelle principali tipologie testuali, anche a carattere professionale, scritte, orali o multimediali 
· Utilizzare appropriate strategie ai fini della comprensione di brevi testi relativamente complessi, riguardanti argomenti di interesse personale, d’attualità o il settore d’indirizzo. 
· Produrre testi brevi, semplici e coerenti per esprimere impressioni, opinioni, intenzioni e descrivere esperienze ed eventi di interesse personale, d’attualità o di lavoro. 
· Utilizzare lessico ed espressioni di base per esprimere bisogni concreti della vita quotidiana, , narrare esperienze e descrivere avvenimenti e progetti. 
· Utilizzare i dizionari mono e bilingui, compresi quelli multimediali, ai fini di una scelta lessicale adeguata al contesto. 
Riconoscere la dimensione culturale e  interculturale della lingua.

	COMPETENZE
	· padroneggiare la lingua inglese e, ove prevista, un’altra lingua comunitaria, per scopi comunicativi e utilizzare i linguaggi settoriali relativi ai percorsi di studio, per interagire in diversi ambiti e contesti professionali, al livello B2 del quadro comune europeo di riferimento per le lingue (QCER)
· individuare e utilizzare gli strumenti di comunicazione e di team working più appropriati per intervenire nei contesti organizzativi e professionali di riferimento
·  redigere relazioni tecniche e documentare le attività individuali e di gruppo relative a situazioni professionali




                              LA  DOCENTE
Basile Gabriella






	SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA: 
INGLESE

	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	MORRIS CATRIN ELLEN -  WELL DONE! + PROFESSIONAL COMPETENCES / COOKING,   ELI
Altro materiale

	AREE TEMATICHE 
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE
	La globalizzazione
Cibo e salute
Il lavoro
La celiachia a tavola

	EDUCAZIONE CIVICA
	Pace vs conflitti 
  La cultura della nonviolenza - I protagonisti: Mahatma Gandhi e
Martin Luther King

	
CONTENUTI
	Health and safety
· HACCP
· HACCP Principles
· Food transmitted infections and food poisoning
· Food contamination: risks and preventive measures
Job descriptions
· How to become a chef
· How to become a bartender, sommelier or waiting staff
· How to become a food and beverage manager
· New professional figures
Getting a job
· How to write a Curriculum Vitae
· How to write a covering letter
· Job advertisements
· Getting ready for an interview
Diet and nutrition
· The eatwell plate
· Organic food and GMOs 
· Food and wine quality labels
· Food allergies and intolerances
· Eating disorders
· Celiac Disease: what foods are bad for celiacs?
· The Mediterranean diet
· Teenagers and diet
· Alternative diets (1): macrobiotics, vegetarian and vegan
· Alternative diets (2): raw food, fruitarian and dissociated diets

	TEMPI E SPAZI
	Settembre-giugno
Aula
Aula virtuale su piattaforma Weschool

	METODI
	Warm-up activity
Brainstorming 
Lezione partecipata
Cooperative learning

	MEZZI/STRUMENTI
	Libri di testo e di consultazione
Pc 
Siti web
Piattaforma Weschool
G Meet

	TIPOLOGIE DI VERIFICA
	Interrogazioni individuali
Elaborati scritti
Quesiti risposta singola
Quesiti a risposta multipla
Compito di prestazione

	OBIETTIVI

RAGGIUNTI 
	
Conoscenze
	· Strategie di esposizione orale e d’interazione in contesti di studio e di lavoro tipici del settore Organizzazione del discorso nelle tipologie testuali di tipo tecnico-professionale. 
· Lessico e fraseologia convenzionale per affrontare situazioni sociali e di lavoro. 
· Modalità di produzione di testi comunicativi relativamente complessi, scritti e orali, continui e non continui, anche con l’ausilio di strumenti multimediali e per la fruizione in rete. 
· Aspetti socio-culturali della lingua inglese e del linguaggio specifico di settore. 

	
	
Abilità
	· Comprendere idee principali, elementi di dettaglio e punto di vista in testi orali e scritti in lingua standard, riguardanti argomenti noti d’attualità, di studio e di lavoro. 
· Utilizzare le tipologie testuali tecnico-professionali di settore, rispettando le costanti che le caratterizzano. 
· Utilizzare lessico e fraseologia di settore, compresa la nomenclatura internazionale codificata. 


	COMPETENZE
	•	Padroneggiare la lingua inglese e, ove prevista, un’altra lingua comunitaria per scopi comunicativi e utilizzare i linguaggi settoriali relativi ai percorsi di studio, per interagire in diversi ambiti e contesti professionali, al livello B2 quadro comune di riferimento per le lingue (QCER)
•	Redigere relazioni tecniche e documentare le attività individuali e di gruppo relative a situazioni professionali
•	COMPETENZE CHIAVE RACCOMANDAZIONE EUROPEA 2018 (COMPETENZE TRASVERSALI)  Competenza personale sociale e capacità di imparare ad imparare



[bookmark: _Hlk70172358]LA  DOCENTE                          
Prof.ssa Maria Rosaria d’Aiello




	SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA: RELIGIONE
 

	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	Luigi Solinas, Tutti i colori della vita, Ed. S.E.I.
 

	AREE TEMATICHE
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE
 
	· Le domande religiose dei giovani
In cosa crede il cristiano?
· I valori cristiani – ETICA
        	  Cittadini del mondo

	EDUCAZIONE CIVICA
 
	I principi di San Francesco
 

	 
CONTENUTI
	Per la pace e la fratellanza tra i popoli
Mille idee contro la guerra
Contro la guerra: per un'Europa nonviolenta
In cammino per un mondo nuovo
Per la pace e la fratellanza dei popoli
Osiamo la fraternità

	TEMPI E SPAZI
 
 
	I e II quadrimestre
Aula

	METODI
 
	Nell’ultimo anno, allo studente viene richiesta una buona capacità critica, oltre a quella di saper analizzare e rielaborare i fatti. Per questo si propongono “Le domande religiose dei giovani”, insieme a una riflessione sui valori cristiani e sull’etica.  La prima tematica approfondisce il credo cristiano (“In cosa crede un cristiano?”), mentre la seconda tematica, vuol contribuire alla crescita della coscienza morale (“Cittadini del mondo”).

	MEZZI/STRUMENTI
 
	Lezione interattiva. Lavoro individuale. Lavoro di gruppo.
Libri di testo. Film. Schemi semplificativi. Ricerca.

	TIPOLOGIE DI VERIFICA
 
	Prove orali: interrogazioni, interventi, discussioni guidate.

	OBIETTIVI
 
RAGGIUNTI
 
 
	 
Conoscenze
 
	· Ruolo della religione nella società contemporanea: secolarizzazione, pluralismo, nuovi fermenti religiosi e globalizzazione.
· Orientamenti della Chiesa sull’etica personale e sociale, anche a confronto con altri sistemi di pensiero.
· Il magistero della Chiesa su aspetti specifici della realtà sociale,	
         	 economica, etica e tecnologica.

	
	 
Abilità
	· Motivare, in un contesto multiculturale, le proprie scelte di vita, confrontandole in modo costruttivo con quelle delle altre religioni e visioni di pensiero.
· Individuare la visione cristiana della vita umana e il suo fine, in un confronto aperto con gli altri.
· Riconoscere sul piano etico, potenzialità e rischi dello sviluppo scientifico e tecnologico.

	COMPETENZE
	· Sviluppare un maturo senso critico e un personale progetto di vita.
· Cogliere la presenza e l’incidenza del cristianesimo nelle trasformazioni storiche contemporanee.
· Utilizzare consapevolmente le fonti autentiche del cristianesimo, interpretandone correttamente i contenuti nel quadro di un confronto aperto al mondo del lavoro e della professionalità.

	
	
	
	


Prof. D’Agosto don Raffaele
 




 
Programma di I.R.C.  Classe 5Aeg
a.s. 2020/2021
 
 
Tematica 1. UN NUOVO MODO DI CONCEPIRE LA NATURA
1.1 È ragionevole credere? La questione ambientale
1.2 Scienza e fede: due realtà inconciliabili? Dominare o custodire la terra?
1.3 Se Dio è buono, perché il male?
1.4 Ma come si fa a credere nella Chiesa?
1.5 Perché tanti errori? Verso un’ecologia integrale
1.6 È possibile il miracolo? La natura nelle altre religioni
1.7 Il diavolo esiste o è una metafora?
1.8 Solo la Bibbia parla degli angeli?
1.9 A cosa serve pregare?
1.10 Che cosa sono i Sacramenti?
1.11 Perché sposarsi in Chiesa?
1.12 Famiglia: una o tante?
1.13 Lettura e commento dell’Esortazione Apostolica Patris corde
 
 
Tematica 2. UN NUOVO MODO DI CONCEPIRE I VALORI CRISTIANI
2.1 Ecco chi sono i cristiani: diritti e doveri delle persone “giustizia, solidarietà e pace”
2.2 Testimoni della misericordia di Dio: l’economia e la dignità dell’uomo
2.3 Giudicati sull’amore: la Dottrina sociale della Chiesa e il senso del lavoro
2.4 Vivere è incontrare l’altro: lo Stato laico e i valori cristiani
2.5 Lo riconobbero nello spezzare il pane: l’ecumenismo e il rapporto con le altre religioni
2.6 L’etica religiosa: liberi di dire “Si” e “No”
2.7 Dalla parte della vita “Aborto: spunti per riflettere”
2.8 La comunicazione nell’era digitale: la Passione di Cristo nei giovani d’oggi
2.9 Lettura e commento dell’Esortazione Apostolica Amoris Laetitia
2.10 Lettura e commento dell’Esortazione Apostolica Gaudete et exsultate
2. 11 Modulo trasversale ASL
 
 
Tematica 3. I PRINCIPI DI SAN FRANCESCO
3.1 Per la pace e la fratellanza tra i popoli
3.2 Mille idee contro la guerra                                                                       	
3.3 Contro la guerra: per un'Europa nonviolenta
3.4 In cammino per un mondo nuovo
3.5 Per la pace e la fratellanza dei popoli
3.6 Osiamo la fraternità
 
Prof. D’Agosto don Raffaele



	SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA: A. A. R. C.


	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	Il riferimento testuale è stato il testo della Costituzione Italiana

	AREE TEMATICHE 
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE


	Cittadinanza e costituzione

	EDUCAZIONE CIVICA

	La Pace

	
CONTENUTI
	Sono stati approfondite le tematiche fondamentali messe in luce dal testo costituzionale, contestualizzandole, ove possibile, con fatti e temi vicini all’attualità.

	TEMPI E SPAZI


	1 ora settimanale, svolta in Dad o in modalità mista D.I.D.

	METODI

	Lezione frontale, lezione dialogata, brain-storming, peer to peer.

	MEZZI/STRUMENTI

	Piattaforme gsuite, weschool, etc.

	TIPOLOGIE DI VERIFICA

	Orale

	OBIETTIVI

RAGGIUNTI 


	
Conoscenze

	Il testo costituzionale (aspetti fondamentali)

	
	
Abilità
	 Comprendere le caratteristiche fondamentali dei principi e delle regole della Costituzione italiana 

	COMPETENZE
	Agire in riferimento ad un sistema di valori, coerenti con i principi della Costituzione, in base ai quali essere in grado di valutare fatti e orientare i propri comportamenti personali, sociali e professionali.




                                                        IL DOCENTE
Prof. Davide De Filippo






 
 
 
	SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA: MATEMATICA
 

	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	TONOLINI FRANCO / TONOLINI GIUSEPPE / MANENTI CALVI ANNAMARIA
MATEMATICA MODELLI E COMPETENZE - LINEA GIALLA / VOLUME 4 e 5
MINERVA ITALICA

	AREE TEMATICHE
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE
	L'Era della globalizzazione;
Il lavoro;
Cibo e salute.
 

	EDUCAZIONE CIVICA
 
	Cibo e salute, relazioni e funzioni.

	 
CONTENUTI
	Generalità e caratteristiche delle funzioni;
Campo di esistenza;
Studio del segno di una funzione matematica;
Funzioni continue, teoremi e calcolo di limiti;
Derivata di un funzione e suo significato geometrico;
Teoremi sul calcolo delle derivate (Rolle, Lagrange, Cauchy e De l’Hopital);
Concetto di differenziale;
Derivate di funzioni notevoli;
Teoremi sul calcolo delle derivate di funzioni e di funzioni composte;
Monotonia di una curva;
Massimi e minimi di una funzione;
Concavità di una curva.
 

	TEMPI E SPAZI
 
 
	Settembre-giugno
Aula - Didattica a distanza
Aula virtuale su piattaforma Weschool


	METODI
 
	Apprendimento cooperativo, problem-solving, lezione frontale, lezione interattiva.

	MEZZI/STRUMENTI
 
	Libri di testo, LIM, sussidi multimediali, piattaforma Weschool materiali condivisi sulla board.

	TIPOLOGIE DI VERIFICA
 
	Scritte
orali

	OBIETTIVI
 
RAGGIUNTI
 
 
	 
Conoscenze
 
	Funzioni polinomiali, razionali, esponenziali e logaritmiche, funzioni periodiche;
Continuità e limiti di funzioni;
Concetto di derivata di una funzione e suo calcolo;
Studio di funzione.

	
	 
Abilità
	Studiare e rappresentare nel piano cartesiano le diverse tipologie di funzioni
Calcolare limite, analizzare esempi di funzioni discontinue in un punto;
Calcolare derivate di funzioni e di funzioni composte;
Riconoscere funzioni non derivabili in un punto;
Studiare una funzione matematica.

	COMPETENZE
	Utilizzare il linguaggio e i metodi propri della matematica per organizzare e valutare adeguatamente informazioni qualitative e quantitative;
Utilizzare le strategie del pensiero razionale negli aspetti dialettici e algoritmici per affrontare situazioni problematiche, elaborando opportune soluzioni.

	
	
	
	


 
IL  DOCENTE
 
Prof. Ing. Andrea Cogne

	SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA:  Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina


	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	AUTORE ALMA TECNICHE DI CUCINA E PASTICCERIA C / 
CON QUADERNO DELLE COMPETENZE CASA EDITRICE PLAN EDIZIONI

	AREE TEMATICHE 
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE


	L'Era della globalizzazione
Il lavoro 
Cibo e salute

	EDUCAZIONE CIVICA

	PACE VS CONFLITTI Agenda 2030

	
CONTENUTI
	· I modelli e tendenze alimentari; 
· La cultura alimentare italiana  
· Prodotti tipici e preparazioni gastronomiche regionali
· la cucina nazionale; 
· le risorse umane;
· organizzazione del lavoro;
· modello organizzativo per regole e per eccezioni;  
· il catering ; 
· il banqueting; 
· l’haccp; 
· i marchi di qualità.

	TEMPI E SPAZI


	1° e 2° quadrimestre
Piattaforma We school (DAD-DDI)
Aula

	METODI

	Lezione dialogico-interattiva, lavori di gruppo, role-playing, problem solving, ricerche in internet, studio di casi aziendali.

	MEZZI/STRUMENTI

	Mappe concettuali, libro di testo, altri libri, riviste del settore, mezzi digitali:

	TIPOLOGIE DI VERIFICA

	· Interrogazioni individuali, 
· Interrogazioni di gruppo,
· Verifiche scritte
Trattazione sintetico-argomentativa

	OBIETTIVI

RAGGIUNTI 


	
Conoscenze

	· Nuove tendenze culinarie.
· Prodotti tipici e localizzazione delle aree di produzione.
· Caratteristiche della Cucina regionale italiana - La gastronomia delle tradizioni locali.
· L’igiene nella ristorazione - La rintracciabilità dei prodotti alimentari
· La cucina: programmazione e organizzazione della produzione.
Le diverse forme di catering e banqueting.

	
	
Abilità
	· Individuare i prodotti tipici di un territorio – Realizzare piatti con prodotti del territorio.
· Simulare un piano di HACCP – Applicare i criteri e gli strumenti per la sicurezza e la tutela della salute.
· Saper programmare ed organizzare la produzione – Saper distinguere le varie figure professionali che operano nel settore ristorativo e conoscerne le mansioni.
Simulare eventi di catering e banqueting.

	COMPETENZE
	· Valorizzare e promuovere le tradizioni locali, nazionali e internazionali, in fatto di sicurezza, trasparenza e tracciabilità di prodotti.
· Controllare e utilizzare gli alimenti e le bevande sotto il profilo organolettico, merceologico, chimico-fisico, nutrizionale e gastronomico.
· Agire nel sistema di qualità relativo alla filiera produttiva di interesse.
Predisporre menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientela, anche in relazione a specifiche necessità dietologiche.



                                                         LA  DOCENTE
BUONTEMPO SABINE ANNA







	
SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA: Laboratorio dei servizi enogastronomici settore Sala e Vendita


	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	Tecniche avanzate per Sala e Vendita bar e sommellerie  settore cucina
volume unico IV e V anno      Autore: Luigi Manzo    Editore: Bulgarini

	
AREE TEMATICHE 
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE


	. L’era della globalizzazione
. Cibo e salute
. Il lavoro


	EDUCAZIONE CIVICA

	PACE VERSO CONFLITTI

	
CONTENUTI

	. I MODELLI DI RISTORAZIONE
. ANALISI SENSORIALE E DEGUSTAZIONE
. I VINI SPECIALI :   LO SPUMANTE
. INFORMATICA ED ENOGASTRONOMIA
. BEVANDE GLUTEN FREE : I CONSIGLI AIC PER SCEGLIERE SENZA RISCHI
. LE DIFFERENZE CULTURALI IMPARIAMO A COMUNICARE



	TEMPI E SPAZI
	Tempi:1̊-quadrimestre 2̊ quadrimestre 
Spazi: Aula- Didattica a distanza

	METODI
	Apprendimento cooperativo, problem-solving, brain-storming, lezione frontale, lezione interattiva.

	MEZZI/STRUMENTI

	Libri di testo, fotocopie, LIM, sussidi multimediali, piattaforma Weschool materiali condivisi sulla board.

	TIPOLOGIE DI VERIFICA

	
Verifiche orali

	OBIETTIVI

RAGGIUNTI


	
Conoscenze

	. Conoscere il mondo della ristorazione per potersi orientare e interagire come cliente e come operatore di settore.
. Conoscere la classificazione delle imprese della ristorazione.
. Conoscere i criteri di abbinamento cibo-vino.
. Conoscere l’analisi organolettica del vino
. Conoscere la produzione dello spumante : metodo Classico e metodo Charmat
. Conoscere le tecnologie informatiche e i vantaggi per le aziende enogastronomiche
. Conoscere le bevande gluten free ( cocktail senza glutine, aperitivi).
. Conoscere le differenze culturali per affrontare la comunicazione interculturale.


	
	Abilità
	. Saper distinguere gli elementi caratterizzanti di ciascuna impresa della ristorazione.
. Saper distinguere i diversi criteri di abbinamento cibo-vino.
. Saper riconoscere gli elementi caratterizzanti dell’analisi organolettica del vino ( esame visivo, olfattivo e gusto-olfattivo).
. Saper distinguere i diversi metodi di spumantizzazione.
. Saper riconoscere le tecnologie informatiche e i loro vantaggi.
. Saper scegliere le bevande gluten free senza rischi.
. Saper gestire la comunicazione interculturale.

	COMPETENZE
	. Controllare e utilizzare gli alimenti e le bevande sotto il profilo organolettico, merceologico, chimico – fisico, nutrizionale e gastronomico.
. Attuare strategie di pianificazione, compensazione, monitoraggio per ottimizzare la produzione di beni e servizi in relazione al contesto.









 La Docente  
Rosa Russo


	SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA: Diritto e Tecniche Amministrative della struttura ricettiva


	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	Gestire le Imprese Ricettive  - volume 3 – Autori:  Rascioni  -Ferriello – Editore: Tramontana


	AREE TEMATICHE 
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE
	Cibo e salute – Il lavoro – L’era della globalizzazione -

	EDUCAZIONE CIVICA

	UDA: Pace Vs Conflitti 

	
CONTENUTI
	Il marketing: definizione, evoluzione, funzioni,  differenza tra marketing strategico e marketing operativo, il marketing turistico. Le fasi del marketing strategico ( analisi- segmentazione-scelta del target e posizionamento) Il marketing operativo (l’utilizzo delle quattro leve: prodotto, prezzo, distribuzione e comunicazione). Il marketing plan ( l’analisi SWOT).  Il web marketing: definizione, evoluzione, i suoi strumenti
Il budget : definizione, tipologie, parti che lo compongono. Business plan: definizione , scopo e contenuto del documento.  Le possibili forme giuridiche di impresa, le norme e gli adempimenti per la costituzione.
La sicurezza nei luoghi di lavoro: le fonti, diritti e doveri dei lavoratori, il documento di valutazione dei rischi, le sanzioni.
Il contratto: gli elementi essenziali del contratto, i contratti del settore ristorativo (ristorazione, catering e banqueting). Il franchising. 
N.B. Alcuni dei contenuti sono stati rivisti e riletti  alla luce dell’emergenza sanitaria procurata dal Covid-19

	TEMPI E SPAZI


	Tutti i contenuti sono stati sviluppati nell’arco dell’intero anno scolastico.  Le lezioni si sono svolte parte a distanza, attraverso la piattaforma di e-learning WeShool e parte in presenza con modalità mista.

	METODI

	Lezione  dialogata e interattiva,  lezione assistita , problem  solving.   Utilizzo della piattaforma e-learning  con l’impiego di contenuti multimediali e servizi web compatibili con qualsiasi “dispositivo smart”.

	MEZZI/STRUMENTI

	Libro di testo, Lim,,  internet, articoli di giornale on line,  testi scritti , files audio e video, materiali multimediali caricati in piattaforma WeSchool

	TIPOLOGIE DI VERIFICA

	Prove scritte : domande a risposta aperta, semi strutturate, esercitazioni per la soluzione di casi concreti.  Colloqui orali in classe ed  esercizi a risposta aperta, multipla o V/F caricati  in piattaforma

	OBIETTIVI

RAGGIUNTI 


	
Conoscenze

	Caratteristiche generali e forme giuridiche delle imprese turistico-ristorative – tecniche del marketing turistico e del web-marketing – fasi e procedure di un business plan . I principali contratti.

	
	
Abilità
	Utilizzare il linguaggio giuridico e applicare la normativa nei contenuti di riferimento – utilizzare le tecniche di marketing con particolare attenzione agli strumenti digitali – individuare fasi e procedure per redigere un business plan

	COMPETENZE
	Adeguare ed organizzare la produzione e la vendita in relazione alla domanda dei mercati, valorizzando i prodotti tipici – utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio e di ricerca – redigere relazioni tecniche e documentare le attività individuali o di gruppo.



La docente 
Vincenza Tartaro



	SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA:  Scienza e Cultura dell’alimentazione
 

	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	Scienza e Cultura dell’alimentazione ,autore A.Machado , editore Poseidonia.
Diversi libri di Scienza e Cultura dell’alimentazione

	AREE TEMATICHE
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE
 
	L’Era della globalizzazione
 Cibo e Salute
 Il Lavoro

	EDUCAZIONE CIVICA
 
	UDA: Pace Vs Conflitti ( Significato di Economia solidale
Dieta sostenibile ( tra pace e conflitti)

	 
CONTENUTI
	Cibo e religione I Nuovi prodotti alimentari, 
La dieta nel bambino, nell’adolescente ,nell’adulto ,nella terza età ,nello sport,
  Le basi di una dieta sana ed equilibrata.
La dieta sostenibile
La dieta mediterranea, le diete vegetariane.
  Le certificazioni di qualità
Le frodi alimentari Tracciabilità degli alimenti ed etichetta alimentare.
Le patologie legate ad una alimentazione non corretta : le malattie cardiovascolari, diabete ,obesità
 I disturbi del comportamento alimentare : Anoressia e Bulimia Allergie ed intolleranze alimentari .
La sicurezza alimentare : Le contaminazioni . Le Tossinfezioni alimentari ed il sistema HACCP

	TEMPI E SPAZI
 
 
	Tutti i contenuti sono stati sviluppati nell’arco dell’intero anno scolastico con un monte ore curriculare complessivo di  132  ,distribuite in tre ore settimanali con didattica digitale mista (in aula e in piattaforma Wescool)

	METODI
 
	Lezione frontale, lezioni in DAD,protocolli di discussioni , ricerche, lavori di gruppo, recupero in itinere.

	MEZZI/STRUMENTI
 
	Libro di testo, mappe concettuali, altri libri, riviste specializzate, articoli di quotidiani ,mezzi digitali.

	TIPOLOGIE DI VERIFICA
 
	Interrogazioni orali, discussioni guidate,  questionari a risposta multipla e a risposta aperta ,temi , compiti di realtà.

	OBIETTIVI
 
RAGGIUNTI
 
 
	 
Conoscenze
 
	Nuove tendenze di filiera dei prodotti alimentari
Consuetudini alimentari nelle grandi religioni
Dieta razionale ed equilibrata nelle varie condizioni fisiologiche epatologiche
Allergie ,intolleranze e malattie correlate all’alimentazione
Sicurezza alimentare   Certificazioni di qualità e Sistema HACCP,

	
	 
Abilità
	Individuare le nuove tendenze del settore di riferimento.
Individuare gli alimenti in relazione alle consuetudini alimentari nelle grandi religioni
Formulare menu funzionali alle esigenze fisiologiche e patologiche della clientela.
Prevenire e gestire i rischi di contaminazioni e redigere un piano HACCP

	COMPETENZE
	Agire nel sistema di qualità relativo alla filiera produttiva di interesse.
Valorizzare e promuovere le tradizioni locali, nazionali e internazionali individuando le nuove tendenze di filiera Predisporre menu coerenti con il contesto e le esigenze della clientela, anche in relazione a specifiche necessità dietologiche

	
	
	
	


 


	SCHEDA INFORMATIVA
DISCIPLINA: Scienze motorie

	LIBRI DI TESTO
E DI CONSULTAZIONE
	FIORINI GIANLUIGI/ CORETTI STEFANO/ BOCCHI SILVIA
PIU’ MOVIMENTO VOLUME UNICO + EBOOK editore Moretti scuola

	AREE TEMATICHE 
DI CARATTERE
PLURIDISCIPLINARE
	L’Era della globalizzazione
 Cibo e Salute
 Il Lavoro

	EDUCAZIONE CIVICA

	Pace Vs Conflitti 


	
CONTENUTI
	Pratica: esercizi e percorsi con e senza attrezzi di miglioramento delle capacità
condizionali e coordinative. Esercizi di perfezionamento dei fondamentali della
Pallavolo(palleggio, bagher, battuta)
Atletica Leggera : corse, salti e lanci
Il doping
L’alimentazione:
La piramide alimentare
Principi generali di una corretta alimentazione
Le malattie psicosomatiche ( anoressia, bulimia e obesità);
Il pronto soccorso
La pallavolo : tecnica e tattica del gioco
Le Olimpiadi antiche e moderne
Le paraolimpiadi
Lo sviluppo del bambino e i giochi per l’infanzia

	TEMPI E SPAZI


	2 ore settimanali: 20ore
Aula- laboratorio- Lim- palestra

	METODI

	Brain-storming Problem solving
Apprendimento cooperativo
Attività laboratoriale / ASL

	MEZZI/STRUMENTI

	Libri / schede predisposte/siti web/
piccoli attrezzi e attrezzi di fortuna

	TIPOLOGIE DI VERIFICA

	Test motori
Verifica orale
Prova esperta

	OBIETTIVI

RAGGIUNTI 


	
Conoscenze

	La percezione di sé e il completamento dello sviluppo funzionale delle capacità
motorie
Principi della dieta. Salute, benessere, sicurezza e prevenzione
La pallavolo e il fair play

	
	
Abilità
	Evidenziare gli effetti positivi generati dai percorsi di preparazione fisica specifica
e sviluppare un’attività motoria complessa
Analizzare i principi generali di una corretta alimentazione e assumere stili di vita e
comportamenti attivi nei confronti della propria salute
Applicare le strategie tecnico-tattici dei giochi sportivi
Affrontare il confronto agonistico con un’etica corretta, con rispetto delle regole e
vero fair play

	COMPETENZE
	Raggiungere e mantenere un adeguato livello di forma psicofisica per potere affrontare in
maniera appropriata le esigenze quotidiane rispetto allo studio e al lavoro, allo sport e al
tempo libero (linee generali Scienze motorie e sportive)
Collaborare e partecipare Risolvere problemi
Riconoscere gli aspetti comunicativi, culturali e relazionali dell’espressività corporea e
l’importanza che riveste la pratica dell’attività motorio-sportiva per il benessere individuale e
collettivo



Il docente
Giovanni Piccirillo














	METODOLOGIE 

	


Materie
	

Apprendimento cooperativo
	

Peer 
education
	

Apprendimento capovolto
	

Metaplan
	

Problem
Based 
learning
	

Studi 
di caso 
	

Brain-storming
	

Digital 
Story
telling
	
Debate
o
Service
learning 
	
Laboratorio

	Religione
	X
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Attività alternativa alla RC
	
	X
	
	
	
	
	X
	
	
	

	Lingua e letteratura italiana
	X
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Storia
	X
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Inglese
	X
	
	X
	
	
	
	X
	
	
	

	Francese
	X
	
	
	
	
	
	X 
	
	
	

	Matematica
	X
	
	
	
	X
	
	
	
	
	

	Scienze motorie e sportive
	X
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Attività Alternative IRC
	
	x
	
	
	
	
	x
	
	
	

	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina
	X
	X
	
	X
	X
	X
	X
	
	X
	


	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore sala e vendita
	X
	
	
	X
	X
	
	X
	
	
	

	Diritto e tecnica amministrativa della struttura ricettiva
	
X
	
	
X
	
	
X
	
X
	
X
	
	
	

	Scienza e cultura dell’alimentazione
	X
	
	
	
	
	X
	X
	
	X
	




	TIPOLOGIE  DI  VERIFICA 

	
	Interrogazioni individuali
	Interrogazioni 
di gruppo
	Elaborati
 scritti 
	Trattazione sintetico/
argomentativa
	Quesiti 
risposta 
singola
	Quesiti a
risposta
multipla
	Peer education
	Compito di prestazione

	Religione
	X
	X
	
	
	
	
	
	

	Attività alternativa alla RC
	X
	
	
	
	
	
	
	

	Lingua e letteratura italiana
	X
	
	X
	
	
	
	
	

	Storia
	X
	
	
	
	
	
	
	

	Inglese
	X
	
	X
	
	X
	X
	
	X

	Francese
	x
	x
	
	
	x
	x
	
	

	Matematica
	X
	
	X
	
	
	
	
	

	Scienze motorie e sportive
	x
	
	
	
	
	
	
	

	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina
	X
	X
	X
	X
	X
	
	X
	

	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore sala e vendita
	x
	x
	
	x
	
	
	
	

	Diritto e tecnica amministrativa della struttura ricettiva
	X
	
	X
	X
	X
	X
	
	X

	Scienza e cultura dell’alimentazione
	X
	 
	X
	 
	X
	X
	 
	X










	SPAZI MEZZI STRUMENTI
	TEMPI

	
Materie
	Laboratorio
multimediale
	Laboratori scientifico/
tecnologici
	Piattaforma Weschool
	Libri di testo ed altro materiale cartaceo 

	Sussidi
audiovisivi
	Materiali condivisi sulla board della piattaforma Weschool

	1°
Quadrim.
Ore effettive
	2°
Quadrim.
Ore effettive

	RELIGIONE
	
	
	
	X
	
	X
	16
	13

	ATTIVITÀ ALTERNATIVA ALLA RC
	
	
	X
	
	X
	
	CA. 10
	CA. 15

	LINGUA E LETTERATURA ITALIANA
	
	
	X
	X
	
	X
	66
	44

	STORIA
	
	
	
	
	
	
	27
	23

	INGLESE
	
	
	X
	X
	X
	X
	45
	35

	FRANCESE
	
	
	   X
	X
	X
	X
	39
	35

	MATEMATICA
	
	
	X
	X
	
	X
	42
	37

	SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE
	
	
	
	
	
	
	25
	12

	LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI – SETTORE CUCINA
	X
	
	X
	X
	X
	X
	52
	50

	LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI – SETTORE SALA E VENDITA
	X
	
	X
	X
	
	X
	38
	28

	DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA DELLA STRUTTURA RICETTIVA
	
	
	

X
	X
	X
	

X
	

71
	

58

	SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE
	 
	 
	 
X
	X
	 
	 
X
	 
46
	34






ATTIVITA’, PERCORSI, PROGETTI REALIZZATI 
 NEL SECONDO BIENNIO E NEL MONOENNIO
IN COERENZA CON GLI OBIETTIVI DEL PTOF  
  

	ATTIVITA’

	BREVE DESCRIZIONE ED EVENTUALI PRODOTTI REALIZZATI
	PARTECIPANTI

	Uscite didattiche
Visite guidate
	PERCORSO FORMATIVO NAVE DA CROCIERA: 32 ore di formazione presso la nave Cruise Ausonia in navigazione sulla linea Civitavecchia-Barcellona.
	5 allievi 

	Eventi
	
	

	Manifestazioni
	
	

	Concorsi
	“IL riciclo e il riuso dei rifiuti per rigenerare il nostro ecosistema e creare
lavoro “. Power Point
a.s. 2019/20
	Tutta la classe

	Gare
	
	






	[bookmark: _heading=h.1t3h5sf]PROGETTI
	BREVE DESCRIZIONE
ED EVENTUALI PRODOTTI REALIZZATI
	PARTECIPANTI

	‘La dama, sport della mente’

a.s. 2020/21
	Progetto mirante alla diffusione e al potenziamento della cultura del gioco della dama, attività pratico-sportiva da svolgersi anche a distanza. All’iniziativa è intervenuto il dott. Giovanni Vitiello, delegato regionale della Campania della Federazione Italiana Dama
	Tutta la classe

	Webinar: Ambiente, sostenibilità, pandemia 

a.s. 2020/21
	Webinar per la sensibilizzazione all’assunzione di  comportamenti responsabili, ispirati alla conoscenza e al rispetto della legalità, della sostenibilità ambientale, dei beni paesaggistici, del patrimonio e delle attività culturali, nonché intese all’implementazione degli obiettivi di apprendimento delineati dall’UNESCO in relazione all’Agenda 2030
	Tutta la classe

	Progetto PON	Modulo progettuale “ENGLISH FORCOMMUNICATIVE PURPOSES” di cui al PON Avviso prot. n. 4396 del 09/03/2018 – Competenze di base - 2a edizione - Progetto PON FSE dal titolo: “Competenti per la vita”
CODICE: 10.2.2A-FSEPON-CA-2019-89 CUP: B28H19005390007	
	“ENGLISH FORCOMMUNICATIVE PURPOSES”
	Una allieva






















































PERCORSO DI ISTRUZIONE E FORMAZIONE PROFESSIONALE  (IeFP)
TRIENNIO 2016/2019

Gli allievi a seguito  del percorso triennale  di Istruzione e Formazione Professionale aa.ss. 2016/2019, istituito ed espletato ai sensi del D.Lgs. n. 226/05 e  della legge regionale N.14/2009 e degli atti Nazionali e Regionali di attuazione dei percorsi I. e F.P., hanno conseguito alla fine dell’a.s. 2017/2018 il seguente  titolo di Qualifica professionale 

Denominazione della Qualifica : OPERATORE DELLA RISTORAZIONE
Figura nazionale di riferimento OPERATORE DELLA RISTORAZIONE
Indirizzo:    PREPARAZIONE  PASTI             
Area Professionale:	TURISMO E SPORT

Livello EQF:               3


Referenziazioni:


	Attività economica (ATECO/ISTAT 2007)
	Nomenclatura Unità Professionali (NUP/ISTAT 2007)

	10.85 Produzione di pasti e piatti preparati
55.10 Alberghi e strutture simili
56.10 Ristoranti e attività di ristorazione mobile
56.21 Fornitura di pasti preparati ( caterong per eventi)
56.29 Mense e catering  continuativo su base 
Contrattuale
56.30 Bar e altri servizi simili senza cucina
	5.2 Professioni qualificate nelle attività turistiche ed alberghiere
5.2.2.1 Cuochi in alberghi e ristoranti
5.2.2.2 Addetti alla preparazione e cottura di cibi
5.2.2.3 Camerieri ed assimilati
5.2.2.4 Baristi e assimilati



Descrizione sintetica:
L’ Operatore della ristorazione interviene, a livello esecutivo, nel processo della ristorazione con autonomia e responsabilità limitate a ciò che prevedono le procedure e le metodiche della sua operatività. La qualificazione nell’applicazione/utilizzo di metodologie di base, di strumenti e di informazioni gli consentono di svolgere, a seconda dell’indirizzo, attività relative alla preparazione dei pasti e ai servizi di sala e di bar con competenze nella scelta, preparazione, conservazione e stoccaggio di materie prime e semilavorati, nella realizzazione di piatti semplici cucinati e allestiti, nel servizio di sala.
Le competenze caratterizzanti l’indirizzo “Preparazione pasti” sono funzionali all’operatività nel settore della ristorazione; nello specifico sostengono lo svolgimento di attività attinenti alla preparazione di piatti sulla base di ricettari e su indicazioni dello chef, nel rispetto delle norme igienico sanitarie.







Percorsi per le Competenze Trasversali e per l’Orientamento (ex ASL)
Triennio 2018/2021 


DESCRIZIONE DEL PERCORSO PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E L’ORIENTAMENTO (EX ASL) TRIENNIO 2018/2021
(Titolo - Attività curriculari ed extracurriculari effettuate – Prodotti realizzati)

■Anno scolastico 2018/2019
 ‘Le paste alimentari’

■Anno scolastico 2019/2020

La cucina a scarto zero (attività curriculari interdisciplinari)


■Anno scolastico 2020/2021

La celiachia in cucina (attività curriculari interdisciplinari)


CONCLUSIONI
.





















ATTIVITÀ/PERCORSI/PROGETTI SVOLTI NELL’AMBITO DI
 “CITTADINANZA E COSTITUZIONE”
(Educazione civica)


	AREE DI APPROFONDIMENTO
	BREVE DESCRIZIONE

	
	

	Pace  vs Conflitti
	Educazione alla pace e al rispetto interculturale

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	












































DI APPRENDITATO DI PRIMO LIVELLO

CLASSE: 5 Aeg
INDIRIZZO DI STUDI: ISTITUTO PROFESSIONALE ENOGASTRONOMIA E OSPITALITÀ ALBERGHIERA
AZIENDA: Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise
L’ISISS “G.B. Novelli” di Marcianise dall’a.s. 2019/2020, con il supporto tecnico dell’Agenzia Nazionale Politiche Attive Lavoro (ANPAL), rappresentata dal Dott.re *****, ha introdotto nella propria Istituzione Scolastica, per gli allievi dell’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera, l’apprendistato di I livello, al fine di consentire agli studenti, frequentanti nell’anno scolastico 2019/2020 le classi quarte e quinte, utilizzando le competenze sviluppate durante il percorso d’istruzione,  l’inserimento nel mondo del lavoro durante l’iter scolastico.
La necessità di introdurre questa nuova pratica è nata dall’esigenza di superare lo scollamento fra sistema educativo e mondo del lavoro, infatti, a tal fine si è reso fondamentale uno stretto coordinamento fra il contesto di apprendimento formale scolastico, luogo principale per la formazione di cittadini e l’apprendimento in altri contesti, a partire dal luogo di lavoro. 
Dall’anno scolastico 2015/16, per gli studenti frequentanti l’ultimo triennio scolastico dell’Istruzione secondaria, l’Alternanza Scuola-Lavoro (ASL) è diventata obbligatoria e sebbene questa modalità abbia dato risultati positivi, l’entrata nel mercato del lavoro - al termine del percorso scolastico/formativo – non è risultata sempre facile per i nostri giovani diplomati e quindi il modello duale tedesco è apparso essere una possibile via di soluzione. L’ASL è una metodologia didattica che si svolge sotto la responsabilità della scuola dove il ragazzo è giuridicamente uno studente; l’apprendistato duale è, invece, un rapporto di lavoro a tempo indeterminato, regolato dalla normativa statale, regionale e di settore in materia, finalizzato a favorire la transizione scuola lavoro grazie all’apprendimento da parte degli alunni nell’impresa e un inserimento più immediato nella stessa.
Infatti, l'apprendistato duale / formativo, per gli studenti dai 15 ai 25 anni (24 anni e 364 giorni), è una tipologia contrattuale in grado di colmare il divario esistente tra le competenze possedute dai nostri studenti in uscita dal percorso d’istruzione e formazione e i fabbisogni espressi dalle aziende locali, accorciando così le distanze tra “sistema formativo” e “sistema del lavoro”. 
L’apprendistato è definito un contratto di lavoro a tempo indeterminato finalizzato alla formazione e all’occupazione dei giovani frequentanti la quarta-quinta classe della scuola secondaria superiore: è legato al raggiungimento del titolo di studi, con una durata minima di 6 mesi, ma senza vincoli di assunzione al suo termine, è definito “a causa mista” per il doppio statuto di studente-lavoratore: è quindi, un dispositivo finalizzato alla formazione e all’inserimento dei giovani in azienda, che nel percorso di lavoro e formazione predispone le condizioni per la permanenza nel mondo del lavoro. Infatti, il datore di lavoro o il lavoratore possono recedere dal contratto con preavviso che decorre dal termine del periodo di formazione oppure se nessuna delle due parti si avvale di questa facoltà, il rapporto prosegue come ordinario rapporto di lavoro subordinato a tempo indeterminato.
Per incentivare il ricorso a tale strumento contrattuale, sono stati introdotti vantaggi per i datori di lavoro sotto il profilo retributivo e contributivo; per gli studenti l’opportunità è quella di formarsi e di acquisire competenze nell’ambito di un contratto di lavoro a tempo indeterminato.
L’apprendistato di I livello è disciplinato dal decreto legislativo n°81 del 2015 e prevede un accordo tra scuola e impresa che sottoscrivono un protocollo d’intesa nel quale sono esplicitati i contenuti, la durata, l’organizzazione della formazione sia a scuola che in azienda e i criteri per la definizione della durata del contratto di apprendistato.
In questa ottica l’ISISS “G.B. Novelli” di Marcianise  e il Ristorante la “Cafeina Eat” di Marcianise hanno posto in essere, attraverso la sottoscrizione di un protocollo d’intesa,  l’Apprendistato duale di primo livello che si è  concretizzato da parte dell’azienda succitata nella stipula di in un  contratto di lavoro della durata di diciassette mesi dal 15/01/2020 al 15/07/2021 con la mansione di Addetto/operatore di base cucina, banco a favore  dell’allievo ***** della classe V sez. A dell’Istituto Professionale Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera, consentendogli di frequentare il percorso di istruzione per conseguire il diploma e contemporaneamente di essere assunto come apprendista presso la struttura ristorativa, anticipando quindi  l'ingresso nel mondo del lavoro.
Il raccordo tra l'istituzione scolastica e la realtà lavorativa è stato garantito dal tutor aziendale e dal tutor scolastico; la funzione tutoriale ha avuto il ruolo di assistenza e guida dello studente che ha seguito il percorso formativo e di verifica del suo corretto svolgimento. 
Per l’allievo ***** è stato designato quale tutor scolastico il Prof.re *****, docente componente del Consiglio della classe Aeg e come Tutor aziendale il Sig. *****.
Il tutor scolastico, designato dall'istituzione scolastica, ha garantito l'integrazione tra i momenti di apprendimento in aula e quelli sul posto di lavoro, in collaborazione con il tutor aziendale; ha assistito lo studente nel rapporto con il Consiglio di classe ed è intervenuto nella valutazione del periodo di apprendistato.
Il tutor aziendale, designato dall'azienda, ha favorito l'inserimento dello studente nel contesto operativo, lo ha affiancato e assistito nel percorso di formazione sul lavoro, ha trasmesso allo studente-apprendista le competenze necessarie all'esercizio delle attività lavorative, ha garantito l'integrazione tra formazione in aula e apprendimento sul luogo di lavoro. In collaborazione con il tutor scolastico, ha fornito ogni elemento atto a verificare e valutare le attività dello studente e l'efficacia dei processi formativi.
L’apprendistato di primo livello è un dispositivo di lavoro a contenuto formativo: contestualmente al rapporto di lavoro permette di acquisire il titolo di studio riconosciuto a livello nazionale, ovvero di assolvere l’obbligo di istruzione (studenti lavoratori di 15-16 anni). 
L’articolazione della formazione disciplinata dal decreto citato è concordata dall’istituzione scolastica e dal datore di lavoro ed è divisa in: 
• interna: ovvero la formazione che l’apprendista ha ricevuto direttamente sul luogo di lavoro, presso Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise che in termini orari ha rappresentato il 35% del monte ore ordinamentale (riferito al periodo 16 gennaio 2020- 6 giugno 2020 e dal 09/09/2020 al 12/06/2021);  
• esterna: ovvero la formazione che l’apprendista ha ricevuto presso l’ ISISS “G.B. Novelli” che in termini orari ha rappresentato il 65% del monte ore ordinamentale (riferito al periodo 16 gennaio 2020- 31 agosto 2020 e dal 09/09/2020 al 15/07/2021);.
La formazione esterna non è retribuita mentre la formazione interna è retribuita in percentuale del 10% rispetto al livello di inquadramento indicato nel contratto, in riferimento al CCNL di categoria.
Quindi l’allievo *****, in riferimento a quanto previsto dalla normativa vigente, ha effettuato le attività formative presso l’ISISS “G.B. Novelli” (formazione esterna) e la Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise (formazione interna) secondo il prospetto orario sotto riportato.

	RIEPILOGO prima annualità
	

	Totale formazione interna 
	179

	Totale formazione esterna 
	333

	Totale formazione formale 
	512

	Attività lavorativa 
	512

	Monte ore da realizzare nell’apprendistato 
	1320*


      


*Somma tra formazione e lavoro

	RIEPILOGO SECONDA ANNUALITÀ'
	

	Totale formazione interna (A)
	370

	Totale formazione esterna (C)
	686

	Totale formazione formale (A+C)
	1056

	


	

	Monte ore (B) = (A+C)
	1056*

	Monte ore lavoro annuo (E) = (A+C+D)9
	1800

	
	






        *Somma tra formazione e lavoro


Per quanto concerne il monte ore lavoro effettuato dall’apprendista (n°568 ore) è stato calcolato dalla differenza tra le n°1320 ore lavorative previste dal CCNL applicato, riferito al periodo 15 gennaio 2020- 31 agosto 2020, cui vanno sottratte le n°512 ore di formazione sia interna che esterna.
L’attività lavorativa è stata retribuita nella percentuale del 65% rispetto al livello di inquadramento indicato nel contratto, in riferimento al CCNL di categoria.
Le ferie sono state conteggiate come se il rapporto di lavoro fosse stato un part time verticale, quindi il periodo scolastico non ha fatto maturare ferie.
Le attività formative e lavorative, nel periodo 15 gennaio 2020 – 6 giugno 2020, sono state espletate con la cadenza di n°40 ore settimanali, ripartite in :
	Formazione esterna
ISISS “G.B. Novelli” di Marcianise  
	Formazione interna 
Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise
	Attività lavorativa
Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise

	20 ore
	12 ore
	8 ore


Le attività lavorative, nel periodo 7 giugno 2020 – 31 agosto 2020, sono state espletate con la cadenza di n°40 ore settimanali presso Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise.
La formazione sia interna che esterna è stata esplicitata, come previsto dal succitato decreto, nel piano di formazione individuale, predisposto dall’ISISS “G.B. Novelli” di Marcianise con il coinvolgimento il Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise, il PFI descrive contenuto e durata della formazione del percorso in apprendistato e  in particolare contiene:
· i dati identificativi di: apprendista, datore di lavoro, tutor formativo e tutor aziendale;
· il livello di inquadramento contrattuale dell’apprendista;
· la durata del contratto di apprendistato e l’orario di lavoro;
· i risultati dell’apprendimento formativo.
Le attività formative e lavorative sono state svolte regolarmente fino al mese di febbraio 2020; purtroppo il giorno 9 marzo 2020 a causa dell’emergenza sanitaria legata al Covid 19, per disposizioni legislative emanate dal governo, la scuola italiana di ogni ordine e grado ha sospeso le attività didattiche in presenza e i ristoranti hanno sospeso la propria attività lavorativa.
Mentre la formazione esterna impartita dall’ISISS “G.B. Novelli” non si è mai interrotta grazie alla didattica a distanza (DAD), la formazione interna e la prestazione lavorativa presso il Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise sono state sospese dal 9 marzo 2020 al 4 maggio 2020 per poi riprendere dal 5/05/2020 con la modalità ordinaria. 
Le attività formative e lavorative, nel periodo 06 settembre 2020 – 13 giugno 2020, sono state espletate con la cadenza di n°40 ore settimanali, ripartite in:
	Formazione esterna
ISISS “G.B. Novelli” di Marcianise  
	Formazione interna 
Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise
	Attività lavorativa
Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise

	20 ore
	12 ore
	8 ore


Le attività lavorative, nel periodo 13 giugno 2021 – 15 luglio 2021, sono espletate con la cadenza di n°40 ore settimanali presso Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise.
La formazione sia interna che esterna è stata esplicitata, come previsto dal succitato decreto, nel piano di formazione individuale, predisposto dall’ISISS “G.B. Novelli” di Marcianise con il coinvolgimento il Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise, il PFI descrive contenuto e durata della formazione del percorso in apprendistato e in particolare contiene:
· i dati identificativi di: apprendista, datore di lavoro, tutor formativo e tutor aziendale;
· il livello di inquadramento contrattuale dell’apprendista;
· la durata del contratto di apprendistato e l’orario di lavoro;
· i risultati dell’apprendimento formativo.
Le attività formative e lavorative non sono sempre state svolte regolarmente a causa dell’emergenza sanitaria legata al Covid 19, per disposizioni legislative emanate dal governo, la scuola italiana di ogni ordine e grado ha sospeso le attività didattiche in presenza e i ristoranti hanno sospeso la propria attività lavorativa.
Mentre la formazione esterna impartita dall’ISISS “G.B. Novelli” non si è mai interrotta grazie alla didattica a distanza (DAD), la formazione interna e la prestazione lavorativa presso il Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise è stata regolamentata in base le varie direttive Anti Covid 19.
L’esperienza effettuata per la prima volta dall’Istituzione Scolastica, anche se con le difficoltà riscontrate a causa dell’emergenza sanitaria, si è rivelata essere lo strumento perfetto per accorciare i tempi tra scuola e lavoro, problema tra i problemi per i giovani che cercano un’occupazione visto che la finalità formativa dell'apprendistato si realizza principalmente sul luogo di lavoro, dove il giovane è affiancato da esperti con l'obiettivo di acquisire progressivamente le competenze necessarie a diventare un lavoratore qualificato. Il contratto di apprendistato nel sistema duale diventa la forma privilegiata di inserimento dei giovani nel mercato del lavoro poiché consente, da un lato, il conseguimento di un titolo di studio e, dall’altro, l’esperienza professionale diretta. 
Il percorso intrapreso dall’ISISS “G.B. Novelli” di Marcianise e il Ristorante “Cafeina Eat” di Marcianise non è che l’inizio di un processo virtuoso, con il coinvolgimento diretto di due attori che hanno dovuto compiere il più rilevante sforzo di cambiamento, infatti, l’impresa ha compreso l’importanza ed il valore di investire in un apprendistato di qualità e l’istituzione scolastica ha accettato la sfida dell’innovazione. 
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GRIGLIA DI VALUTAZIONE DEGLI APPRENDIMENTI

	[bookmark: _heading=h.17dp8vu]GRIGIA DI VALUTAZIONE DEGLI APPRENDIMENTI

	DIMENSIONI 
VALUTAZIONE 
	INDICATORI    VALUTATIVI 
	DESCRITTORI 
	PUNTEGGIO/LIVELLO 

	PERSONALE 
	Impegno
 (compreso  PCTO)
	Nullo1/Scarso2/Inadeguato3/
A tratti4/Parzialmente adeguato5
	1-5

	
	
	Corretto/Adeguato/Appropriato
	6

	
	
	Regolare/Preciso/Articolato
	7-8

	
	
	Assiduo/Approfondito/Originale
	9-10

	
	Interesse
 (compreso  PCTO)
	Nullo1/Scarso2/Inadeguato3/
A tratti4/Parzialmente adeguato5
	1-5

	
	
	Corretto/Adeguato/Appropriato
	6

	
	
	Regolare/Preciso/Articolato
	7-8

	
	
	Assiduo/Approfondito/Originale
	9-10

	
	Partecipazione
( compreso  PCTO)
	Nullo1/Scarso2/Inadeguato3/
A tratti4/Parzialmente adeguato5
	1-5

	
	
	Corretto/Adeguato/Appropriato
	6

	
	
	Regolare/Preciso/Articolato
	7-8

	
	
	Assiduo/Approfondito/Originale
	9-10

	DIDATTICA 
	Metodo di studio  e
organizzazione del lavoro 
	Non autonomo1/Scarso2/
Inadeguato3/A tratti4/
Parzialmente adeguato5
	1-5

	
	
	Autonomo/Adeguato/Appropriato
	6

	
	
	Regolare/Preciso/Articolato
	7-8

	
	
	Assiduo/Approfondito/Originale
	9-10

	COGNITIVA
	Livello iniziale di apprendimento
(conoscenze e abilità)
	Nullo1/Scarso2/Inadeguato3/
A tratti4/Parzialmente adeguato5
	1-5

	
	
	Corretto/Adeguato/Appropriato
	6

	
	
	Regolare/Preciso/Articolato
	7-8

	
	
	Assiduo/Approfondito/Originale
	9-10

	
	Livello di apprendimento
(conoscenze e abilità)
	Nullo1/Scarso2/Inadeguato3/
A tratti4/Parzialmente adeguato5
	1-5

	
	
	Corretto/Adeguato/Appropriato
	6

	
	
	Regolare/Preciso/Articolato
	7-8

	
	
	Assiduo/Approfondito/Originale
	9-10

	[bookmark: _heading=h.3rdcrjn]METACOGNITIVA
	Capacità di reperire autonomamente strumenti o materiali necessari e di usarli in modo efficace e di rispondere a situazioni non previste con  proposte  divergenti,  con  soluzioni funzionali,  con  utilizzo originale di materiali.
	Nullo1/Scarso2/Inadeguato3/
A tratti4/Parzialmente adeguato5
	1-5

	
	
	Corretto/Adeguato/Appropriato
	6

	
	
	Regolare/Preciso/Articolato
	7-8

	
	
	Assiduo/Approfondito/Originale
	9-10

	
	TOTALE            PUNTEGGIO
	

	
	VOTO  (punteggio : 7)
	

































GRIGLIA DI VALUTAZIONE DEL COMPORTAMENTO


	[bookmark: _heading=h.26in1rg]VOTI
	PROFILI

	10
	· Frequenza assidua e rispetto per  gli orari. Nel caso di assenze giustificazione tempestiva  
· Partecipazione attiva,  costruttiva, significativa, propositiva alle attività scolastiche
· Rispetto dei tempi di consegna dei compiti (Puntualità), responsabilità nell’espletamento degli impegni scolastici 
· Rispetto dell’integrità delle strutture e degli spazi con riferimento in particolare ad un corretto comportamento relativamente alla raccolta differenziata 
· Correttezza e sensibilità nel comportamento durante le lezioni
· Avere cura della propria persona anche attraverso un abbigliamento decoroso e consono agli impegni   scolastici. 
· Autocontrollo, responsabilità e senso civico durante le attività didattiche: progetti, viaggi, visite, percorso PCTO, manifestazioni, convegni … …. ; uso  delle tecnologie
· Condivisione spontanea e costante del materiale  reperito o elaborato dallo studente, disponibilità al confronto
· Interazione collaborativa, partecipativa e costruttiva nel gruppo classe.
·  uso appropriato dei mezzi digitali utilizzati per la DDI.

	9
	· Frequenza assidua  e rispetto per  gli orari. Nel caso di assenze giustificazione tempestiva  
· Partecipazione attiva, costruttiva, significativa alle attività scolastiche
· Rispetto dei tempi di consegna dei compiti (puntualità) nell’espletamento degli impegni scolastici 
· Rispetto dell’integrità delle strutture e degli spazi con riferimento in particolare ad un corretto comportamento relativamente alla raccolta differenziata 
· Correttezza e sensibilità nel comportamento durante le lezioni
· Avere cura della propria persona anche attraverso un abbigliamento decoroso e consono agli impegni  scolastici.
· Autocontrollo, responsabilità e senso civico durante le attività didattiche: progetti, viaggi, visite, percorso PCTO, manifestazioni, convegni … ….; uso  delle tecnologie 
· Condivisione  costante  del materiale  reperito o elaborato dallo studente, disponibilità al confronto
·  Interazione  collaborativa, partecipativa e costruttiva nel gruppo classe.
·   uso appropriato dei mezzi digitali utilizzati per la DDI.

	8
	· Frequenza continua, rispetto per  gli orari. Nel caso di assenze, giustificazione tempestiva  
· Partecipazione attiva e  costruttiva  alle attività scolastiche
· Adempimento dei tempi di consegna dei compiti  non sempre costante
· Rispetto dell’integrità delle strutture e degli spazi con riferimento in particolare ad un corretto comportamento relativamente alla raccolta differenziata 
· Correttezza nel comportamento durante le lezioni
· Avere cura della propria persona anche attraverso un abbigliamento decoroso e consono agli impegni  scolastici.
· Consapevolezza civica e responsabilità durante le attività didattiche: progetti, viaggi, visite, percorso PCTO, manifestazioni, convegni … …. ….; uso  delle tecnologie
· Condivisione a seguito di una  opportuna sollecitazione, del materiale  reperito o elaborato dallo studente, disponibilità al confronto.
·  Interazione , solo se stimolata, partecipativa  nel gruppo classe.
· uso  appropriato dei mezzi digitali utilizzati per la DDI.

	7
	· Frequenza  regolare, rispetto per  gli orari e assenze  non sempre giustificate  tempestivamente. 
· Partecipazione alle attività scolastiche
· Assolvimento irregolare delle consegne dei compiti.
· Rispetto dell’integrità delle strutture e degli spazi con riferimento in particolare ad un corretto comportamento relativamente alla raccolta differenziata 
· Atteggiamento non sempre corretto  durante le lezioni
· Cura della propria persona anche attraverso un abbigliamento decoroso e consono agli impegni   scolastici.
· Sufficiente consapevolezza civica e responsabilità  durante le attività didattiche: progetti, viaggi, visite, percorso PCTO, manifestazioni, convegni …….; uso  delle tecnologie
· Rara condivisione  del materiale  reperito o elaborato dallo studente.
·  Partecipazione sporadica alle attività nel gruppo classe.
· Uso non sempre appropriato dei mezzi digitali utilizzati per la DDI.

	6
	· Frequenza quasi sempre regolare , assenze e ritardi numerosi o strategici e assenze  non giustificate regolarmente. 
· Partecipazione passiva e mirata alle attività scolastiche, non fornisce contributi personali. 
· Assolvimento delle consegne dei compiti saltuario
· Rispetto per le persone, per le cose e per le idee altrui.
· Atteggiamento di disturbo durante le lezioni.
· Cura della propria persona anche attraverso un abbigliamento decoroso e consono agli impegni  scolastici. 
· Sufficiente consapevolezza civica e responsabilità durante le attività didattiche: progetti, viaggi, visite, percorso PCTO, manifestazioni, convegni …….; uso delle tecnologie
· Assenza di condivisione   del materiale  reperito o elaborato dallo studente.
·  Partecipazione assente o molto rara alle attività nel gruppo classe.
· uso raramente appropriato dei mezzi digitali utilizzati per la DDI.

	5
	Qualora si verifichino le condizioni previste dal comma 2 dell’ art.7 del DPR 122/09




Nota bene : per l’ attribuzione del voto di comportamento dal sex in poi deve essere riscontrato un numero  maggiore o uguale  a cinque dei parametri dei singoli profili sopra riportati
– L’allontanamento dalla comunità scolastica anche per 1 solo giorno e comunque per un periodo non superiore a 15 gg. concorrerà in modo determinante alla attribuzione di una  votazione pari a  sei , anche in presenza di descrittori positivi, così come la presenza di numerose (5) ammonizioni scritte e/o  richiami
– La presenza di alcune (fino a 4) ammonizioni scritte e/o  richiami concorrerà in modo determinante alla attribuzione di una  votazione pari a  sette , anche in presenza di descrittori positivi.
Nell’assegnazione del voto di condotta, in presenza d’infrazioni e sospensioni, si terrà conto anche dell’impegno successivo alle sanzioni e alle infrazioni per maturare atteggiamenti più consapevoli e rispettosi ed evitare di ripetere gli errori compiuti.








[bookmark: _heading=h.lnxbz9]GRIGLIA MINISTERIALE DI VALUTAZIONE DELLA PROVA ORALE (ALLEGATO B ALL’O.M. N. 53 DEL 03/03/2021)
La Commissione assegna fino ad un massimo di quaranta punti, tenendo a riferimento indicatori, livelli, descrittori e punteggi di seguito indicati.

	[bookmark: _heading=h.35nkun2]Indicatori
	Livelli
	Descrittori
	Punti
	Punteggio

	Acquisizione dei contenuti e dei metodi delle diverse discipline del curricolo, con particolare riferimento a quelle d’indirizzo
	I
	Non ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline,  o li ha acquisiti in modo estremamente frammentario e lacunoso.



acquisiti in modo estremamente frammentario e lacunoso.
	1-2
	

	
	II
	Ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline in modo parziale e incompleto, utilizzandoli in modo non sempre appropriato.
	3-5
	

	
	III
	Ha acquisito i contenuti e utilizza i metodi delle diverse discipline in modo corretto e appropriato.
	6-7
	

	
	IV
	Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera completa e utilizza in modo consapevole i loro metodi.
	8-9
	

	
	V
	Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera completa e approfondita e utilizza con piena padronanza i loro metodi.
	10
	

	Capacità di utilizzare le conoscenze acquisite e di collegarle tra loro
	I
	Non è in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite o lo fa in modo del tutto inadeguato
	1-2
	

	
	II
	È in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite con difficoltà e in modo stentato
	3-5
	

	
	III
	È in grado di utilizzare correttamente le conoscenze acquisite, istituendo adeguati collegamenti tra le discipline
	6-7
	

	
	IV
	È in grado di utilizzare le conoscenze acquisite collegandole in una trattazione pluridisciplinare articolata
	8-9
	

	
	V
	È in grado di utilizzare le conoscenze acquisite collegandole in una trattazione pluridisciplinare ampia e approfondita
	10
	

	Capacità di argomentare in maniera critica e personale, rielaborando i contenuti acquisiti
	I
	Non è in grado di argomentare in maniera critica e personale, o argomenta in modo superficiale e disorganico
	1-2
	

	
	II
	È in grado di formulare argomentazioni critiche e personali solo a tratti e solo in relazione a specifici argomenti
	3-5
	

	
	III
	È in grado di formulare semplici argomentazioni critiche e personali, con una corretta rielaborazione dei contenuti acquisiti
	6-7
	

	
	IV
	È in grado di formulare articolate argomentazioni critiche e personali, rielaborando efficacemente i contenuti acquisiti
	8-9
	

	
	V
	È in grado  di formulare ampie e articolate argomentazioni critiche e personali , rielaborando con originalità i contenuti acquisiti
	10
	

	Ricchezza e padronanza lessicale e semantica, con specifico riferimento al linguaggio tecnico e/o di settore, anche in lingua straniera
	I
	Si esprime in modo scorretto o stentato, utilizzando un lessico inadeguato
	1
	

	
	II
	Si esprime in modo non sempre corretto, utilizzando un lessico, anche di settore, parzialmente adeguato
	2
	

	
	III
	Si esprime in modo corretto utilizzando un lessico adeguato, anche in riferimento al linguaggio tecnico e/o di settore
	3
	

	
	IV
	Si esprime in modo preciso e accurato utilizzando un lessico, anche tecnico e settoriale, vario e articolato
	4
	

	
	V
	Si esprime con ricchezza e piena padronanza lessicale e semantica, anche in riferimento al linguaggio tecnico e/o di settore
	5
	

	Capacità di analisi e comprensione della realtà in chiave di cittadinanza attiva a partire dalla riflessione sulle esperienze personali
	I
	Non è in grado di analizzare e comprendere la realtà a partire dalla riflessione sulle proprie esperienze, o lo fa in modo inadeguato
	1
	

	
	II
	È in grado di analizzare e comprendere la realtà a partire dalla riflessione sulle proprie esperienze con difficoltà e solo se guidato
	2
	

	
	III
	È in grado di compiere un’analisi adeguata della realtà sulla base di una corretta riflessione sulle proprie esperienze personali
	3
	

	
	IV
	È in grado di compiere un’analisi precisa della realtà sulla base di una attenta riflessione sulle proprie esperienze personali
	4
	

	
	V
	È in grado di compiere un’analisi approfondita della realtà sulla base di una riflessione critica e consapevole sulle proprie esperienze personali
	5
	

	Punteggio totale della prova
	



	






















IL CONSIGLIO DI CLASSE



	DISCIPLINE
	COGNOME
	NOME

	RELIGIONE
	D’Agosto 
	Don Raffaele

	ATTIVITÀ ALTERNATIVA ALLA RELIGIONE CATTOLICA-IRC
	De Filippo
	Davide

	LINGUA E LETT. ITALIANA /STORIA
	Vendemia 
	Angela Emanuela

	INGLESE
	D’Aiello
	Maria Rosaria

	FRANCESE
	Basile
	Gabriella

	MATEMATICA
	Cognetta
	Andrea

	SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE
	Piccirillo
	Giovanni

	LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI – SETTORE CUCINA
	Buontempo 
	Sabine Anna

	LABORATORIO DI SERVIZI ENOGASTRONOMICI – SETTORE SALA E VENDITA
	Russo 
	Rosa

	DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA DELLA STRUTTURA RICETTIVA
	Tartaro 
	Vincenza

	SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE
	Chiavarone
	Patrizia





           Marcianise, 15/05/2021                                    La Coordinatrice di classe
                                                                                    Angela Emanuela Vendemia
   


















CRITERI DI ATTRIBUZIONE DEI CREDITI SCOLASTICI    A.S. 2020/2021
CRITERI DI ATTRIBUZIONE DEL CREDITO SCOLASTICO PER GLI STUDENTI DEL CORSO DIURNO
A.S. 2020/2021




Criteri di attribuzione dei crediti Scolastici Classi Terze, Quarte e Quinte a.s. 2020/2021
Ai fini dell’attribuzione del credito scolastico per gli allievi del triennio, oltre alla media aritmetica
 M dei voti riportata in seno agli scrutini finali, il Collegio dei docenti nella seduta del 20 Maggio 2021 ha deliberato di considerare  i seguenti quattro parametri con i corrispondenti punteggio così come di seguito riportati:  

1) Frequenza  
2) Interesse ed impegno nella partecipazione al dialogo educativo anche con riferimento :
a) alla partecipazione attiva e proficua alle attività di PCTO e  considerazione del profitto che ne ha tratto.  
b) alla partecipazione attiva e proficua alle attività relative all’insegnamento della Religione Cattolica o all’ insegnamento alternativo a quello della Religione Cattolica e  considerazione del profitto che ne ha tratto.  
3) Partecipazione ad attività complementari ed integrative realizzate dall’istituzione scolastica
4) Partecipazione documentata ad attività extrascolastiche non organizzate dalla scuola (Partecipazione a  : esperienze formative,  Stage, Tirocini, progetti realizzati in ambito extrascolastico, corsi, attività sportive di livello agonistico,  Certificazioni linguistiche e/o informatiche , etc)
Tabella di valutazione dei parametri
	Parametro
	Punteggio

	1)Frequenza
	da 0 a 60  ORE di assenza 0,20 punti
da 61 a 80 ORE di assenza  0,15 punti
da 81 a 100 ORE di assenza 0,10 punti
Max 0,20 punti

	2) Interesse ed impegno nella partecipazione al dialogo educativo anche con riferimento :

1. alla partecipazione attiva e proficua alle attività di PCTO e  considerazione del profitto che ne ha tratto.  
1. alla partecipazione attiva e proficua alle attività 
relative all’insegnamento della Religione Cattolica o all’ insegnamento alternativo a quello della Religione Cattolica e  considerazione del profitto che ne ha tratto.  
	


0,25 punti



0,10 punti


Max 0,35 punti

	3) Partecipazione ad attività complementari ed integrative realizzate dall’Istituzione scolastica 
	Max 0,30 punti
Così come di seguito precisato

	4) Partecipazione documentata ad attività extrascolastiche non organizzate dalla scuola (Partecipazione a  : esperienze formative,  Stage, Tirocini, progetti realizzati in ambito extrascolastico, corsi, attività sportive di livello agonistico,  Certificazioni linguistiche e/o informatiche , etc)
	0,15 punti per ogni attività formativa extrascolastica (max 1 attività formativa extrascolastica valutabile ovvero max 01,5 punti)



Ai soli fini dell’attribuzione del punteggio aggiuntivo relativo al parametro Frequenza le assenze, dovute a motivi di salute, NON vengono scomputate dal numero totale di ore di assenze effettuate dallo studente , ovvero si valuta il parametro frequenza scolastica nel caso di frequenza effettiva a scuola.

Parametro 3)  
Partecipazione ad attività complementari ed integrative realizzate dall’Istituzione scolastica
Ai fini dell’attribuzione del credito scolastico sono valutabili le partecipazioni degli studenti ad attività  complementari ed integrative realizzate dall’Istituzione scolastica e rientranti in una di queste  tipologie così come di seguito indicate:

a)Partecipazione documentata a manifestazioni, eventi, gare, concorsi come  esito di attività curriculari effettuate nell’ambito dell’istituzione scolastica ( ad esempio partecipazione al Festival SLAM, partecipazione ad  attività di Orientamento, partecipazione alla Marcia della pace, sfilate, manifestazioni
gastronomiche, etc.) . 
(Valutazione 0,05 punti per ciascuna attività, max 3 attività valutabili, si valuta anche una sola attività svolta). 
Il collegio ha deliberato che al vincitore (primo classificato) di ogni tipologia di gara/concorso   di carattere culturale e/o didattico formativo a cui l’istituzione scolastica partecipa venga attribuito il punteggio di 0,15 anziché del punteggio di 0,05 relativo alla sola partecipazione.

b)Partecipazione ad attività progettuali svolte in orario extra curriculare di durata fino a 10 ore  documentate da un’attestazione redatta e sottoscritta a cura del docente che si occupa dell’attività progettuale. 
(Valutazione 0,05 punti per ciascuna attività, max 3 attività valutabili)

c)Partecipazione ad attività progettuali svolte in orario extra curriculare di durata da 11 ore fino a 30 ore  documentate da un’attestazione redatta e sottoscritta a cura del docente che si occupa dell’attività progettuale. 
(Valutazione 0,15 punti per ciascuna attività, max 2 attività valutabili)

d)Partecipazione ad attività progettuali svolte in orario extra curriculare di durata maggiore o uguale a 31 ore documentate da un’attestazione redatta e sottoscritta a cura del docente che si occupa dell’attività progettuale. 
(Valutazione 0,30 punti per ciascuna attività, max 1 attività valutabile)

e) Partecipazione attiva dei rappresentanti degli studenti eletti in seno al Consiglio di Istituto ( frequenza almeno del 75% alle sedute del C.I.) 
(Valutazione 0,15 punti )
f)Partecipazione attiva dei rappresentanti degli studenti eletti in seno alla Consulta Provinciale degli Studenti
(Valutazione 0,45 punti =Alla partecipazione attiva dei rappresentanti degli studenti eletti in seno alla 
Consulta Provinciale degli Studenti  è attribuito  un credito pari a 0,45 punti  ovvero viene riconosciuto a detti studenti sia il punteggio massimo  relativo al parametro 3)  pari a 0,30 punti che quello relativo al parametro 4) pari a 0,15 punti per un punteggio totale pari a 0,45 punti)
g)Per ciascun anno del triennio ( 3°, 4° e 5° anno) è valutabile una sola attività svolta durante il primo Biennio, non ancora valutata ai fini del credito scolastico. Detta attività svolta durante il primo biennio sarà valutata a seconda della tipologia di cui ai casi a), b) ,c), d), e) ed f) .
NOTA BENE  : Il punteggio ottenuto dalla valutazione delle attività  svolte da un allievo relativamente al parametro 3)  tipologie a), b),c),d),e),g)   , non potrà in ogni caso superare 0,30 punti.
Precisazioni
 Affinché possa essere rilasciato, ad un allievo frequentante qualunque anno di ciascun indirizzo di studi di questa Istituzione scolastica, l’attestato di partecipazione relativamente ad un’attività progettuale afferente al POF a.s. 2020/2021 svolta dallo studente internamente all’istituzione scolastica  ISISS “G.B. Novelli” di Marcianise, l’allievo deve aver frequentato l’attività progettuale per almeno il 75% della durata dell’attività progettuale stessa. Deroga: per gli allievi che partecipano alle attività extra curriculari relative al Gruppo Sportivo, in considerazione del fatto che l’orario delle lezioni di molti studenti contempla le lezioni in orario pomeridiano nei giorni di Lunedì, Mercoledì e Venerdì, il Collegio dei docenti ha deliberato quanto segue: è bastevole almeno  il 50% delle presenze affinché  gli allievi partecipanti alle attività del gruppo sportivo  ricevano l’attestazione relativa alla partecipazione alle attività del gruppo sportivo.  

· Gli attestati relativi alle attività delle tipologie a), b), c), d), e),f) e g) dovranno essere trasmessi all’ufficio protocollo della segreteria amministrativa di questa scuola,  per le classi Quinte entro il 15 Maggio affinché siano inserite nel documento del 15 Maggio. Per le classi Terze e Quarte detti attestati dovranno essere trasmessi all’ufficio protocollo della segreteria amministrativa di questa scuola  nel rispetto dei tempi comunicati agli studenti dal Dirigente Scolastico. 
· Non sono valutabili come attività afferenti al parametro 3) le attività e gli stage relativi ai percorsi PCTO.

Precisazioni relative al Parametro 4)
In merito al parametro 4) si precisa che potranno essere valutate tutte le attività realizzate in ambito extrascolastico a cui l’allievo partecipa di propria iniziativa  ( quindi  non organizzate dalla scuola)  e che siano coerenti con il PECUP e che abbiano avuto una ricaduta effettiva sul raggiungimento degli obiettivi del PECUP .  Si pensi, a puro titolo di esempio e senza pretesa di esaustività, a Certificazioni esterne linguistiche o informatiche acquisite in ambiti extra-scolastici, a stage sull’estero, ad esperienze lavorative stagionali, a tirocini presso studi professionali, a partecipazioni a progetti di carattere sociale, a partecipazione ad attività sportive di livello agonistico, etc.. Le certificazioni rilasciate da Enti esterni (  certificazioni informatiche e/o certificazioni linguistiche ) sono valutabili UNA SOLA VOLTA – come attività extra scolastiche,  valutate  0,15  punti , senza limite temporale rispetto  alla data di conseguimento della certificazione 
In relazione alle attività complementari ed integrative, realizzate da questa Istituzione Scolastica, che prevedono una certificazione rilasciata da enti esterni alla scuola (certificazioni Informatiche e/o certificazioni linguistiche), la valutazione di dette attività ai fini del credito scolastico avverrà nel seguente modo: 
 
· 0,15 oppure 0,30 punti ( se detta attività ha una durata rispettivamente da 11 a 30 ore o superiore a 30 ore) relativamente alla frequenza dell’attività complementare ed integrativa realizzata dalla scuola in orario extracurriculare ai fini della preparazione all’esame per conseguire la certificazione esterna
· Oltre ai punti predetti (attività interna) allo studente saranno attribuiti 0,15 punti nel caso in cui l’allievo superi l’esame e consegua la certificazione esterna obiettivo della attività complementare ed integrativa realizzata dalla scuola in orario extracurriculare
Gli allievi già in possesso di certificazioni esterne perché conseguite negli anni scolastici  passati,  per i quali dette certificazioni non sono state ancora valutate, possono presentare e far valutare dette certificazioni. Ovviamente dette certificazioni potranno essere presentate e valutate una sola  volta nel corso del Triennio. 
Si riportano di seguito:
· la Tabella C  che verrà utilizzata per l’attribuzione del credito per gli studenti delle classi Quinte a.s. 2020/2021
 
· le Tabelle A e B per la conversione dei crediti, utilizzabile solo per gli studenti delle classi Quinte a.s. 2020/2021, attribuiti agli studenti per le classi Terze e Quarte. 
Entrambe queste tre tabelle fanno parte dell’Allegato A dell’O.M. n.53 del 03/03/2021.
Tabella di attribuzione del credito scolastico per gli allievi delle classi QUINTE
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Tabelle di conversione dei crediti attribuiti agli studenti delle classi QUINTE a.s. 2020/2021  per le classi  Terze e Quarte  
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Si riporta di seguito :
la Tabella per l’attribuzione del credito per gli studenti delle classi Terze e Quarte  a.s. 2020/2021 contenuta nell’Allegato A del Decreto Legislativo 62/2017
Tabella di attribuzione del credito per gli studente delle classi Terze e Quarte a.s. 2020/2021
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Ai fini dell’attribuzione del credito scolastico per gli alunni delle classi Terze , Quarte e Quinte relativamente all’anno scolastico 2020/2021,  il Collegio dei docenti nella seduta del 20Maggio 2021 ha riconfermato    i seguenti criteri così come già deliberati nella seduta del 29 Ottobre 2020 :
si distinguono i seguenti casi a seconda che la media M conseguita dall’allievo in seno allo scrutinio finale  sia minore di 6 ( per le sole classi Quinte) oppure per tutte le classi Terze, Quarte e Quinte sia compresa tra 6 e 9 (9 incluso) oppure sia compresa tra 9 e 10.

Caso  media M strettamente minore di 6  :  M < 6  ( Per le sole classi Quinte)
· se la media M strettamente minore di  6 è tale che detta media M sia maggiore o uguale del valore di 5,90 allora si attribuirà  all’allievo come credito scolastico il valore di punti 12 ; se la media M strettamente minore di 6 è tale che detta media M sia strettamente minore del valore di 5,90 ma all’allievo è stato attribuito un punteggio aggiuntivo P in virtù del soddisfacimento di uno o più di uno  dei quattro parametri sopra contemplati, alla parte decimale della media M si andrà ad aggiungere il punteggio aggiuntivo P. Se tale nuovo valore ottenuto è ancora strettamente minore del  valore di 0,90 all’allievo sarà attribuito, come credito scolastico, il valore minimo della relativa banda di oscillazione ovvero punti 11 , se invece tale nuovo valore è maggiore o uguale del valore di 0,90 allora all’allievo sarà attribuito un credito scolastico pari al valore massimo della relativa banda di oscillazione ovvero punti 12.
Se la media M è compresa tra 6 e 9 (9 incluso) :
· Considerata la media M dei voti, se la sua parte decimale è maggiore del valore di 0,50 allora si attribuirà automaticamente come credito scolastico il valore massimo della banda di oscillazione individuata dalla media M. 
· Se la parte decimale della media M dei voti è inferiore o uguale al valore di 0,50 ma all’allievo è stato attribuito un punteggio aggiuntivo P in virtù del soddisfacimento di uno o più di uno  dei quattro parametri sopra contemplati, alla parte decimale della media M si andrà ad aggiungere il punteggio aggiuntivo P. Se tale nuovo valore ottenuto è ancora inferiore o uguale al valore di 0,50 all’allievo sarà attribuito, come credito scolastico, il valore minimo della banda di oscillazione, se invece tale nuovo valore è maggiore del valore di 0,50 allora all’allievo sarà attribuito un credito scolastico pari al valore massimo della banda di oscillazione.
Per gli allievi meritevoli ovvero nel caso in cui un allievo riporti una media M  con 9<M ≤ 10, il Collegio dei docenti ha deliberato  il seguente criterio:
· se la media M dei voti  conseguita  dall’allievo è maggiore o uguale al valore di  9,20 
 - prescindendo dalla valutazione dei 4 parametri -   si attribuisce  direttamente il massimo della relativa banda di oscillazione, ovvero 12 punti per il Terzo anno, 13 punti per il Quarto anno e 22 punti per il Quinto anno ( credito su base 60)
· Se invece la media M  è compresa strettamente tra 9 e 9,20:   
                        9 < M < 9,20 
  nell’attribuzione del credito scolastico si considererà anche l’eventuale punteggio P scaturito dalla valutazione dei 4 parametri. Se la parte decimale della media M dei voti è inferiore al valore di 0,20 ma all’allievo è stato attribuito un punteggio aggiuntivo P in virtù del soddisfacimento di uno o più di uno  dei quattro parametri contemplati dalla normativa, alla parte decimale della media M si andrà ad aggiungere il punteggio aggiuntivo P. Se tale nuovo valore ottenuto è ancora minore o uguale al valore di 0,50 all’allievo sarà attribuito, come credito scolastico, il valore minimo della banda di oscillazione, se invece tale nuovo valore è maggiore del valore di 0,50 allora all’allievo sarà attribuito un credito scolastico pari al valore massimo della banda di oscillazione.

Criteri di integrazione del credito per gli allievi che in seno agli scrutini di Giugno 2020 hanno riportato almeno una insufficienza in qualche disciplina e per i quali dunque è stato necessario elaborare un PAI



Il Collegio dei docenti nella seduta del 20 Maggio 2021   in relazione al criterio per l’eventuale integrazione  del credito  pari ad 1 punto  per gli  studenti delle classi Terze e Quarte a.s. 2019/2020  che in seno agli scrutini di Giugno 2020 hanno riportato una media dei voti M<6  e per i quali sono stati attribuiti 6 punti di “credito provvisorio” (Comma 4 Art. 4 dell’O.M. n° 11 del 16 Maggio 2020, Nota n. 8464 del 28 Maggio 2020, O.M. n° 53 del 03/03/2021) ha deliberato quanto segue : 
Per gli studenti delle classi Terze e Quarte a.s. 2019/2020  che negli scrutini finali a.s. 2019/2020 hanno fatto registrare una media dei voti strettamente minore di sei (M<6)  e per i quali è stato attribuito un credito «provvisorio» pari a 6 punti :  il collegio ha deliberato di integrare di 1 punto detto punteggio per quegli studenti che nel corrente anno scolastico a.s. 2020/2021 hanno raggiunto gli obiettivi di apprendimento per TUTTE le materie per le quali avevano fatto registrare una insufficienza negli scrutini di Giugno 2020 e per le quali era stato necessario elaborare un PAI. Per detti studenti si attribuirà relativamente alla classe frequentata per l’a.s. 2019/2020 ( Terza o Quarta)  un credito pari a 7 punti. 
Di contro, considerati gli studenti delle classi Terze e Quarte a.s. 2019/2020 che negli scrutini finali di Giugno 2020 hanno fatto registrare una media dei voti strettamente minore di sei (M<6) e per i quali è stato attribuito un credito «provvisorio» pari a 6 punti , se detti  studenti  nel corrente anno scolastico a.s. 2020/2021 NON hanno raggiunto gli obiettivi di apprendimento PER TUTTE le materie per le quali avevano fatto registrare  insufficienze in seno agli scrutini finali a.s. 2019/2020 e per le quali era stato necessario elaborare un PAI , non sarà integrato il punteggio del credito provvisorio attribuito lo scorso anno scolastico 2019/2020. Per detti studenti si lascerà invariato relativamente alla classe frequentata per l’a.s. 2019/2020  (Terza o Quarta) il credito pari a 6 punti. 
Per gli allievi delle classi Terze e Quarte a.s. 2019/2020 che per l’a.s. 2019/2020 siano stati ammessi alla classe successiva riportando una media dei voti M>=6 anche in presenza di qualche insufficienza, fermo restando l’attribuzione del credito scolastico nella banda di oscillazione individuata dalla media, onde evitare contraddizioni con i criteri di attribuzione del credito adottati lo scorso anno scolastico 2019/2020 il collegio dei Docenti nella seduta del 20 maggio 2021 ha  deliberato di lasciare invariati detti crediti anche se l’allievo nel presente anno scolastico 2020/2021 ha raggiunto tutti gli obiettivi di apprendimento previsti dal PAI nella/e disciplina/e per la/e quale/i lo studente aveva fatto registrare l’insufficienza in seno agli scrutini finali a.s. 2019/200.
CRITERI DI ATTRIBUZIONE DEL CREDITO SCOLASTICO PER GLI STUDENTI DEL CORSO SERALE DELL’INDIRIZZO PROFESSIONALE ALBERGHIERO
A.S. 2020/2021





Alla fine del secondo periodo didattico (Terzo e Quarto anno) e dunque alla fine del Quarto anno si deve attribuire il credito scolastico agli studenti del corso serale dell’indirizzo Professionale Alberghiero, così come si deve attribuire il credito scolastico alla fine del terzo periodo didattico ( a conclusione del Quinto anno) agli studenti del 5° anno del corso serale dell’indirizzo Professionale Alberghiero . 
Si riportano di seguito i criteri che il Collegio dei docenti ha deliberato nella seduta del 20 Maggio 2021 ai fini dell’attribuzione del credito scolastico per gli studenti del corso serale dell’indirizzo Professionale Alberghiero. 

Si riportano di seguito :

· la Tabella di attribuzione del credito scolastico per gli studenti del Quarto anno ( fine del secondo periodo didattico). Detta tabella è contenuta nell’Allegato A del Decreto Legislativo n. 62/2017

· la Tabella di attribuzione del credito scolastico per gli studenti del Quinto anno ( fine del terzo periodo didattico). Detta tabella è contenuta nell’Allegato A dell’O.M. n. 53 del 03/03/2021.
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TABELLA DI ATTRIBUZIONE DEL CREDITO SCOLASTICO PER I SOLI  STUDENTI DELLE CLASSI QUINTE A.S. 2020/2021-  Tabella C    dell’O.M. n. 53 del 03/03/2021
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Per gli studenti del Corso serale il collegio dei docenti nella seduta del 20 Maggio 2021 ha deliberato di considerare la seguente tabella di valutazione dei parametri ai fini dell’attribuzione del credito scolastico alla fine del Secondo periodo didattico ( a conclusione del Quarto anno) e alla fine del Terzo Periodo didattico ( a conclusione del Quinto anno) : 


TABELLA DI VALUTAZIONE DEI PARAMETRI PER GLI STUDENTI DEL CORSO SERALE
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Ai fini dell’attribuzione del credito scolastico per gli studenti delle classi Quarte ( fine del secondo periodo didattico)  e Quinte( fine del terzo periodo didattico) relativamente all’anno scolastico 2020/2021,  il Collegio dei docenti nella seduta del 20 Maggio 2021 ha deliberato  i seguenti criteri :

si distinguono i seguenti  casi a seconda che la media M  conseguita dall’allievo in seno allo scrutinio finale  sia minore di 6 ( per le sole classi Quinte) oppure per  le classi Quarte e Quinte sia compresa tra 6 e 9 (9 incluso) oppure sia compresa tra 9 e 10.
Caso  media M strettamente minore di 6  :  M < 6  ( Per le sole classi Quinte)
· se la media M strettamente minore di  6 è tale che detta  M sia maggiore o uguale del valore di 5,90 allora si attribuirà  allo studente  come credito scolastico il valore di punti 12 ; se la media M strettamente minore di 6 è tale che detta media  M sia strettamente minore del valore di 5,90 ma allo studente  è stato attribuito un punteggio aggiuntivo P in virtù del soddisfacimento di uno o più di uno  dei tre parametri prima contemplati, alla parte decimale della media M si andrà ad aggiungere il punteggio aggiuntivo P. Se tale nuovo valore ottenuto è ancora strettamente minore del  valore di 0,90 allo studente sarà attribuito, come credito scolastico, il valore minimo della relativa banda di oscillazione ovvero punti 11 , se invece tale nuovo valore è maggiore o uguale del valore di 0,90 allora allo studente sarà attribuito un credito scolastico pari al valore massimo della relativa banda di oscillazione ovvero punti 12.
Se la media M è compresa tra 6 e 9 (9 incluso) :
· Considerata la media M dei voti, se la sua parte decimale è maggiore del valore di 0,50 allora si attribuirà automaticamente come credito scolastico il valore massimo della banda di oscillazione individuata dalla media M. 
· Se la parte decimale della media M dei voti è inferiore o uguale al valore di 0,50 ma allo studente è stato attribuito un punteggio aggiuntivo P in virtù del soddisfacimento di uno o più di uno  dei tre parametri sopra contemplati, alla parte decimale della media M si andrà ad aggiungere il punteggio aggiuntivo P.
Se tale nuovo valore ottenuto è ancora inferiore o uguale al valore di 0,50 allo studente sarà attribuito, come credito scolastico, il valore minimo della banda di oscillazione, se invece tale nuovo valore è maggiore del valore di 0,50 allora allo studente  sarà attribuito un credito scolastico pari al valore massimo della banda di oscillazione.

Per gli studenti meritevoli ovvero nel caso in cui uno studente  riporti una media M  con 9<M ≤ 10, il Collegio dei Docenti  ha deliberato il seguente criterio: 

Classi Quarte e QUINTE : media  9<M ≤10

· se la media M dei voti  conseguita  dallo studente è maggiore o uguale al valore di  9,20 
 - prescindendo dalla valutazione dei tre parametri -   si attribuisce  direttamente il massimo della relativa banda di oscillazione, ovvero  13 punti per il Quarto anno e 22 punti per il Quinto anno.
· Se invece la media M  è compresa strettamente tra 9 e 9,20:   
                        9 < M < 9,20 
nell’attribuzione del credito scolastico si considererà anche l’eventuale punteggio P scaturito dalla valutazione dei 3 parametri.

Se la parte decimale della media M dei voti è inferiore al valore di 0,20 ma allo studente è stato attribuito un punteggio aggiuntivo P in virtù del soddisfacimento di uno o più di uno  dei tre parametri contemplati dalla normativa, alla parte decimale della media M si andrà ad aggiungere il punteggio aggiuntivo P. Se tale nuovo valore ottenuto è ancora minore o uguale al valore di 0,50 allo studente sarà attribuito, come credito scolastico, il valore minimo della banda di oscillazione, se invece tale nuovo valore è maggiore del valore di 0,50 allora allo studente sarà attribuito un credito scolastico pari al valore massimo della banda di oscillazione.

CRITERI DI ATTRIBUZIONE DEL CREDITO SCOLASTICO PER I CANDIDATI ESTERNI




Per i candidati esterni il credito scolastico è attribuito dal consiglio di classe davanti al quale sostengono l'esame preliminare, sulla base della documentazione del curriculum scolastico e dei risultati delle prove preliminari
Le tabelle che regolano l’attribuzione dei crediti per i candidati esterni (privatisti) sia per gli esami di idoneità che per gli Esami preliminari agli Esami di Stato sono le medesime di quelle utilizzate per i candidati interni.
Ai sensi dell’Art. 5 punto 9 dell’O.M. n° 53 del 03/03/2021,il candidato è ammesso all'esame di Stato se consegue un punteggio minimo di sei decimi in ciascuna delle discipline per le quali sostiene la prova.
Quindi a differenza di quanto avviene per i candidati interni, non è possibile che un candidato esterno riporti una insufficienza e che dunque la media dei voti delle discipline per le quali sostiene gli esami preliminari relativamente al Quinto anno sia strettamente minore di 6. 

Si riportano di seguito :
· la Tabella C  che verrà utilizzata per i candidati esterni ai fini dell’attribuzione del credito per la classe  Quinta a.s. 2020/2021
· la Tabella D  per la conversione dei crediti, utilizzabile per convertire i crediti attribuiti ai candidati esterni per le classi Terze e Quarte. 
Entrambe queste tre tabelle fanno parte dell’Allegato A dell’O.M. n.53 del 03/03/2021
TABELLA DI ATTRIBUZIONE DEL CREDITO SCOLASTICO PER la classe QUINTA  A.S. 2020/2021 in sede di ammissione all’Esame di Stato-   Tabella C    dell’O.M. n. 53 del 03/03/2021
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TABELLA DI ATTRIBUZIONE DEL CREDITO SCOLASTICO PER le classi TERZE E QUARTE A.S. 2020/2021 in sede di ammissione all’Esame di Stato-  Tabella D    dell’O.M. n. 53 del 03/03/2021
[image: ]Valutazione del curriculum scolastico del candidato esterno
Per i candidati esterni , ai fini dell’attribuzione del  punteggio relativo alla valutazione del Curriculum scolastico, il Collegio dei docenti ha deliberato di valutare :
· 0,35 punti per ogni attestazione/ certificazione  relativa a percorsi di studio/formazione coerenti con gli obiettivi formativi ed educativi propri dell’indirizzo di studi per il quale l’aspirante si presenta a sostenere gli Esami in qualità di candidato esterno (max 2 titoli valutabili per ciascuno degli  anni)
· 0,15  punti per ogni certificazione linguistica o informatica ( max 2 certificazioni valutabili per ciascuno degli anni)

Ai fini dell’attribuzione del credito scolastico per i candidati esterni relativamente all’anno scolastico 2020/2021,  il Collegio dei Docenti ha deliberato  i seguenti criteri : 
considerate le   Tabelle dei crediti , si distinguono i seguenti  casi a seconda che la media M  conseguita dal candidato esterno sia compresa tra 6 e 9 (9 incluso) oppure sia compresa tra 9 e 10.

Se la media M conseguita dal candidato esterno è compresa tra 6 e 9 (9 incluso) :
· Considerata la media M dei voti, se la sua parte decimale è maggiore del valore di 0,50 allora si attribuirà al candidato esterno automaticamente come credito scolastico il valore massimo della banda di oscillazione individuata dalla media M. 
· Se la parte decimale della media M dei voti è inferiore o uguale al valore di 0,50 ma al candidato esterno è stato attribuito un punteggio aggiuntivo P in virtù della valutazione del suo Curriculum scolastico, alla parte decimale della media M si andrà ad aggiungere il punteggio aggiuntivo P.
    Se tale nuovo valore ottenuto è ancora inferiore o uguale al valore di 0,50 al candidato esterno sarà attribuito, come credito scolastico, il valore minimo della banda di oscillazione, se invece tale nuovo valore è maggiore del valore di 0,50 allora al candidato esterno sarà attribuito un credito scolastico pari al valore massimo della banda di oscillazione.
Per i candidati esterni che riportino una media M  con 9<M ≤ 10, il Collegio dei docenti ha deliberato il seguente criterio:

· se la media M dei voti  conseguita  dal candidato esterno è maggiore o uguale al valore di  9,20 
 - prescindendo dalla valutazione del Curriculum scolastico del candidato esterno-   si attribuisce  direttamente il massimo della relativa banda di oscillazione.
· Se invece la media M  è compresa strettamente tra 9 e 9,20:   
                        9 < M < 9,20 
   nell’attribuzione del credito scolastico si considererà anche l’eventuale punteggio P scaturito dalla valutazione del Curriculum scolastico del candidato esterno

Se la parte decimale della media M dei voti è inferiore al valore di 0,20 ma al candidato esterno è stato attribuito un punteggio aggiuntivo P scaturito dalla valutazione del curriculum scolastico del candidato esterno,  alla parte decimale della media M si andrà ad aggiungere il punteggio aggiuntivo P. Se tale nuovo valore ottenuto è ancora minore o uguale al valore di 0,50 al candidato esterno sarà attribuito, come credito scolastico, il valore minimo della banda di oscillazione, se invece tale nuovo valore è maggiore del valore di 0,50 allora al candidato esterno sarà attribuito un credito scolastico pari al valore massimo della banda di oscillazione.


Criteri di attribuzione della Lode
(comma 5 Art. 24 dell’O.M. n° 53 del 03/03/2021)
A conclusione dell'esame di Stato è assegnato a ciascun candidato un punteggio finale complessivo in centesimi, che è il risultato della somma dei punti attribuiti dalla commissione d'esame  alla prova d’esame (colloquio) per un massimo di quaranta punti  e dei punti acquisiti per il credito scolastico da ciascun candidato per un  massimo di sessanta punti. 
Il punteggio minimo complessivo per superare l'esame è di sessanta centesimi.
La commissione d'esame può motivatamente integrare il punteggio  fino a un massimo di cinque punti ove il candidato abbia ottenuto un  credito scolastico di almeno 50 punti e un punteggio  nella prova d’esame pari almeno a 30 punti (comma 4 Art. 24 dell’O.M. n° 53 del 03/03/2021)
La commissione, ALL’UNANIMITA’, può attribuire la lode  solo se sono  soddisfatte TUTTE le seguenti condizioni : 
1)Il candidato deve conseguire il punteggio massimo di 100 punti senza usufruire dell’integrazione del punteggio così come contemplata dal comma 4 Art. 24 dell’O.M. n° 53 del 03/03/2021).

2) Il candidato deve aver conseguito con voto UNANIME del consiglio di classe il credito scolastico massimo  ( totale credito relativo ai tre anni pari a 60 punti).

3) Il candidato deve aver conseguito il punteggio massimo previsto alla prova d’esame (Colloquio).


Abbreviazione del corso di studi per merito
Abbreviazione per merito:   comma 4 Art. 13 decreto legislativo 62/2017
Sono ammessi, a domanda, direttamente all’esame di Stato conclusivo del secondo ciclo gli alunni che:
1. Hanno riportato, nello scrutinio finale della penultima classe (classe Quarta) un voto maggiore o uguale a 8/10 in ciascuna disciplina o gruppo di discipline e un voto maggiore o uguale a 8 nel comportamento.
1. che hanno seguito un regolare corso di studi di istruzione secondaria di secondo grado 
1. che hanno riportato una votazione maggiore o uguale a 7/10 in ciascuna disciplina o gruppo di discipline e un voto maggiore o uguale a 8/10 nel comportamento negli scrutini finali dei due anni antecedenti il penultimo (ovvero nella Seconda e Terza classe del corso di studi) senza essere incorsi in ripetenze nei due anni predetti.
Le votazioni suddette non si riferiscono all'insegnamento della religione cattolica e alle attività alternative.

Credito scolastico relativo ad abbreviazione per merito
Ai sensi dell’Art. 11 comma 5 lettera b) dell’O.M. n° 53 del 03/03/2021
Nei casi di abbreviazione del corso di studi per merito, il credito scolastico è attribuito dal consiglio di classe, per la classe Quinta non frequentata, nella misura massima prevista per lo stesso, pari a ventidue punti
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Tabella C Attribuzione credito scolastico per la classe quinta in sede di
ammissione all’Esame di Stato

Media dei voti e
classe quinta
— 11-12
Ty 1314
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Tabella A Conversione del credito assegnato al termine della classe terza

Media dei voti

Fasce di credito ai sensi
Allegato A al D. Lgs 62/2017

Nuovo credito assegnato per
la classe terza

M=6 7-8 11-12
6<M<7 8-9 13-14
7<M<8 9-10 15-16
8<M<9 10-11 16-17
9<M <10 11-12 17-18

La conversione deve essere effettuata con riferimento sia alla media dei voti che al credito conseguito
(livello basso o alto della fascia di credito)

Tabella B Conversione del credito assegnato al termine della classe quarta

Media dei voti

Fasce di credito ai sensi
dellP’Allegato A al D. Lgs.
62/2017 e del’lOM 11/2020

Nuovo credito assegnato per
la classe quarta

M<6* 6-7 10-11
M=6 89 12-13
6<M<=<7 9-10 14-15
T<M<8 10-11 16-17
8<M=9 11-12 18-19
I9I<M<=10 12-13 19-20
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Attribuzione credito scolastico

Media dei Fasce di Fasce di
voti credito credito
Il ANNO IV ANNO

M=6 7-8 8-9
6< M <7 8-9 9-10
7< M <8 9-10 10-11
8<M <9 10-11 11-12
9< M <10 11-12 12-13
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TABELLA DI ATTRIBUZIONE DEL CREDITO SCOLASTICO
PER GLI STUDENTI DEL 4 ° ANNO CORSO SERALE

Attribuzione credito scolastico

Media dei
voti

M=6

Fasce di
credito
IV ANNO

6< M <7

8-9

7<M <8

9-10

8< M <9

10-11

9< M <10

11-12

12-13
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TABELLA VALUTAZIONE DEI PARAMETRI CORSO SERALE

Parametro

Punteggio

1)Frequenza

Fino a 150 ore di assenze
0,35 punti

2)Interesse ed impegno nella partecipazione al
dialogo educativo anche con riferimento :

0,50 punti

3)Partecipazione ad attivita extra scolastiche
(Partecipazione a_: esperienze formative, Stage,
Tirocini, progetti realizzati in ambito
extrascolastico, corsi, attivita sportive di livello
agonistico, Certificazioni linguistiche e/o

informatiche , etc)

0,15 punti_{( 1 sola attivita
valutabile)
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Tabella C Attribuzione credito scolastico per la classe quinta in sede di
ammissione al’Esame di Stato

Media dei voti lasceieR ik
classe quinta

B U

o 13-14
6<M<7 D
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8<M<9 1920
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Tabella D Attribuzione credito scolastico per la classe terza e per la classe
quarta in sede di ammissione al’Esame di Stato

e Fasce di credito Fasce di credito
classe terza classe quarta

M=6 11-12 12-13

6<M<=<7 13-14 14-15

7<M<8 15-16 16-17

8<M<9 16-17 18-19

9<M <10 17-18 19-20
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